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GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
ASIGNATURA CURSO ECTS Practicas

Caracterizacion y gestion de residuos en la industria alimentaria 4 15

COMPETENCIAS QUE DEBEN ADQUIRIRSE

Conocer y manejar las técnicas de andlisis de residuos.

Gestionar subproductos y residuos de acuerdo con un programa efectivo de gestion medioambiental.
Desarrollar la capacidad de reunir e interpretar datos para emitir juicios.

Poseer capacidad de organizacion y planificacion, iniciativa, y capacidad para trabajar en equipo
Desarrollar el razonamiento critico y la toma de decisiones.

RESULTADOS DEL APRENDIZAIJE

Capacitar al estudiante para seleccionar el método analitico mds adecuado para resolver un problema de acuerdo con
las caracteristicas del analito y de la muestra.

Adquirir destrezas para el trabajo de laboratorio, siendo capaz de aplicar procesos analiticos que incluyen la
planificacidon de la toma de muestra, su tratamiento y la determinacion de pardmetros que afectan a los residuos de la
industria alimentaria.

Conocer la problemdtica asociada a la contaminacion ambiental generada por las industrias alimentarias, identificando
las principales fuentes contaminantes, los principios bdsicos de gestion ambiental que han de aplicarse, y los
fundamentos de las tecnologias de tratamiento de aguas residuales, residuos sélidos o emisiones gaseosas.

Capacitar al estudiante para que se sensibilice con el ejercicio ético de la profesion, tomando conciencia de la
responsabilidad social de sus informes y su repercusion en la toma de decisiones.Conocimientos/destrezas que se espera
haya adquirido el alumno al finalizar las actividades prdcticas (no tienen que expresarse necesariamente de igual
manera que los incluidos en la memoria de Grado)

ACTIVIDADES PRACTICAS

Prdcticas de Laboratorio
Tutorias

PROGRAMACION DE ACTIVIDADES
ACTIVIDADES PRESENCIALES TIPO DURACION

-Control de la contaminacion orgdnica del agua: Prdctica de laboratorio. 20
Oxidabilidad al permanganato.

-Control de la contaminacion del aire:
Determinacion de didxido de azufre.

-Control de iones metdlicos en vertidos sdlidos de
la industria alimentaria.

-Tratamientos fisico-quimicos: coagulacion-
floculacion

-Obtencion de biogas mediante digestion
anaerobia de residuos de la industria
agroalimentaria

-Determinacion del grado de biodegradabilidad
de un residuo orgdnico mediante respirometria.

ACTIVIDADES NO PRESENCIALES DURACION
Elaboracion de informes 17.5
Total: 37.5

DESARROLLO DE LAS ACTIVIDADES PRACTICAS
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Estudio previo del fundamento tedridco de la prdctica.
Explicacidn breve del desarrollo experimental

Desarrollo prdctico

Realizacion de cdlculos a partir de los resultados obtenidos
Emision de informe

EVALUACION

Habilididades prdcticas
Cdlculos y conclusiones
Elaboracion y presentacion de informes

OBSERVACIONES

MATERIALES/BIBLIOGRAFIA

Los mencionados en cada uno de los guiones de prdcticas.
La bibliografia estd disponible en la Biblioteca General de la Universidad

MECANISMOS DE AUTOEVALUACION DE LAS ACTIVIDADES PRACTICAS:

ESTUDIANTES

Habilidades y competencias tedricas y prdcticas.
Concordancia con los objetivos generales de la asignatura

PROFESORES

Evaluacion institucional de la Universidad.
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