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Ingenieros Agronomos
Siudad Real - UCLA
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MASTER UNIVERSITARIO EN VITICULTURA, ENOLOGIA Y COMERCIALIZACION DEL VINO. CURS0 2023 -24.

HORARIOS POR CURSO Y CUATRIMESTRE. Julio 2023

MASTER UNIVERSITARIO EN VITICULTURA, ENOLOGIA Y COMERCIALIZACION DEL VINO SEGUNDO CUATRIMESTRE (CURSO 2023/2024)

SEGUNDO CUATRIMESTRE (FACULTAD DE CIENCIAS Y TECNOLOGIAS QUIMICAS)
(Ciudad Real - Aulario polivalente, aula 2.05)
(9 DE FEBRERO A 24 DE MAYO DE 2024)

VIERNES VIERNES VIERNES
desde 9/Febre[0 a 8/M§1rzo desde 15/Marzo a 19/Ab,ril degde 26/Ab[il a 24/Mayo
9:30a11:30 | BIOTECNOLOGIAENOLOGICA | AVANCES EN TECNOLOGIA Y ANALISIS QUIMICO Y SENSORIAL DE
(310833) QUIMICA ENOLOGICA (310834) PRODUCTOS VITIVINICOLAS (310835)
11:30213:30 | BIOTECNOLOGIAENOLOGICA | AVANCES EN TECNOLOGIA Y ANALISIS QUIMICO Y SENSORIAL DE
(310833) QUIMICA ENOLOGICA (310834) PRODUCTOS VITIVINICOLAS (310835)
13:30214:30 | BIOTECNOLOGIAENOLOGICA | AVANCES EN TECNOLOGIA Y ANALISIS QUIMICO Y SENSORIAL DE
(310833) QUIMICA ENOLOGICA (310834) PRODUCTOS VITIVINICOLAS (310835)
16:00a18:00 | BIOTECNOLOGIAENOLOGICA | AVANCES EN TECNOLOGIA Y ANALISIS QUIMICO Y SENSORIAL DE
(310833) QUIMICA ENOLOGICA (310834) PRODUCTOS VITIVINICOLAS (310835)
18:00220:00 | BIOTECNOLOGIAENOLOGICA | AVANCES EN TECNOLOGIA Y ANALISIS QUIMICO Y SENSORIAL DE

(310833)

QUIMICA ENOLOGICA (310834)

PRODUCTOS VITIVINICOLAS (310835)

Ademas se realizaran otras actividades fuera de ese horario de viernes: visitas a empresas, laboratorio, seminarios, jornadas,

congresos, etc. que se programaran conjuntamente con los alumnos a lo largo del curso




