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3º CURSO (Primer Cuatrimestre) 
 

AULA 0.01 
 

Las aulas pueden verse modificadas en función del número final de alumnos 
 

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES 

9:00 -10:00 *Clase según 
programación NUTRICIÓN HUMANA  

BIOTECNOLOGIA  
DE ALIMENTOS  

NUTRICIÓN HUMANA *Clase recuperable 

10:00-11:00 NUTRICIÓN 
HUMANA 

TECNOLOGIA DE LOS  
ALIMENTOS II 

TECNOLOGIA DE LOS  
ALIMENTOS II 

TECNOLOGIA DE LOS  
ALIMENTOS II 

*Clase recuperable 

11:00-12:00 BIOTECNOLOGIA  
DE ALIMENTOS 

HIGIENE DE LOS  
ALIMENTOS I 

GESTION DE LA CALIDAD 
 Y LEGISLACIÓN ALIM  

GESTION DE LA CALIDAD 
 Y LEGISLACIÓN ALIM 

*Clase recuperable 

12:00-13:00 BIOTECNOLOGIA  
DE ALIMENTOS 

HIGIENE DE LOS  
ALIMENTOS I 

HIGIENE DE LOS  
ALIMENTOS I 

GESTION DE LA CALIDAD 
 Y LEGISLACIÓN ALIM 

*Clase recuperable 

13:00-14:00  *Clase recuperable GESTION DE LA CALIDAD 
 Y LEGISLACIÓN ALIM 

*Clase recuperable *Clase recuperable  

 
*Las aulas para seminarios deberán ser reservadas por los profesores para los días establecidos según planificación semanal en caso de necesitar otra aula 

adicional a la asignada. El profesor informará a los alumnos de cuál es dicha aula. 
 

NOTA IMPORTANTE: Se recomienda consultar la guía-e o campus Virtual. En caso de duda, consultar con el profesor responsable de la asignatura. 
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3º CURSO (Segundo Cuatrimestre) 
 

AULA 0.01 
 

Las aulas pueden verse modificadas en función del número final de alumnos 
 

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES 

9:00 -10:00 *Clase según 
programación ANALISIS SENSORIAL  DIETETICA Y 

ALIMENTACION COM ANALISIS SENSORIAL  *Clase recuperable 

10:00-11:00 HIGIENE DE LOS 
ALIMENTOS II 

DIETETICA Y ALIMENTACION 
COM 

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS 
II 

DIETETICA Y ALIMENTACION 
COM *Clase recuperable 

11:00-12:00 
ANALISIS SENSORIAL  HIGIENE DE LOS ALIMENTOS II ECONOMIA Y GESTION  

DE LA EMPRESA ALIM  
ECONOMIA Y GESTION  
DE LA EMPRESA ALIM  *Clase recuperable 

12:00-13:00 BROMATOLOGIA II BROMATOLOGIA II ECONOMIA Y GESTION  
DE LA EMPRESA ALIM 

ECONOMIA Y GESTION  
DE LA EMPRESA ALIM *Clase recuperable * 

13:00-14:00 *Clase recuperable BROMATOLOGIA II *Clase recuperable *Conferencias Facultad  

 
*Las aulas para seminarios deberán ser reservadas por los profesores para los días establecidos según planificación semanal en caso de necesitar otra aula 

adicional a la asignada. El profesor informará a los alumnos de cuál es dicha aula. 
 

NOTA IMPORTANTE: Se recomienda consultar la guía-e o campus Virtual. En caso de duda, consultar con el profesor responsable de la asignatura. 
 
 
 
 
 
 


