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 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

08,30-09,30 Química Química Química Química Química 08,30-09,30 

09,30-10,30 
Fundamentos de 

Matemáticas 
Física Física 

Fundamentos de 
Matemáticas 

Fundamentos de 
Matemáticas 

09,30-10,30 

10,30-11,30 
Fundamentos de 

Matemáticas 
Física Física Física 

Fundamentos de 
Matemáticas 

10,30-11,30 

11,30-12,30 Biología Biología Biología Física Biología 11,30-12,30 

12,30-13,30 Física   Biología  12,30-13,30 

13,30-14,30 Física     13,30-14,30 

       

16,30-17,30      16,30-17,30 

17,30-18,30      17,30-18,30 

18,30-19,30      18,30-19,30 

19,30-20,30      19,30-20,30 

 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  
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Enología 

1er Curso – 1er Cuatrimestre 
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 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

08,30-9,30  
Fundamentos de 

enología 
Fundamentos de 

enología 
Fundamentos de 

enología 
 09,30-10,30 

09,30-10,30 Química I Física Química I Química I Biología I 09,30-10,30 

10,30-11,30 Química I Física 
Edafología y 
climatología 

Química I Biología I 10,30-11,30 

11,30-12,30 
Edafología y 
climatología 

Biología I 
Edafología y 
climatología Física Física 11,30-12,30 

12,30-13,30 Edafología y 
climatología 

Biología I    12,30-13,30 

13,30-14,30      13,30-14,30 

       

16,30-17,30      16,30-17,30 

17,30-18,30      17,30-18,30 

18,30-19,30      18,30-19,30 

19,30-20,30      19,30-20,30 

 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

Simultaneidad con 1º título doble Simultaneidad con 1º y 2º del GIAA 
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Enología 

1er Curso – 2º Cuatrimestre 
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 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

08,30-09,30  Química II Química II Química II  09,30-10,30 

09,30-10,30  
Ecología e impacto 

ambiental 
Biología II 

Ecología e impacto 
ambiental 

 09,30-10,30 

10,30-11,30  
Ecología e impacto 

ambiental 
Biología II 

Ecología e impacto 
ambiental 

 10,30-11,30 

11,30-12,30  Matemáticas  Biología II  11,30-12,30 

12,30-13,30  Matemáticas  Matemáticas  12,30-13,30 

13,30-14,30    Matemáticas  13,30-14,30 

       

16,30-17,30  

 

 

 

 16,30-17,30 
Bioquímica Bioquímica 

17,30-18,30  Bioquímica  Bioquímica  17,30-18,30 

18,30-19,30      18,30-19,30 

19,30-20,30      19,30-20,30 

 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

 

Simultaneidad con 2º título doble Simultaneidad con 1º y 2º del GIAA Simultaneidad 1º y 2º de Enología 



 

Curso 2020-21 
Enología 

2º Curso – 1er Cuatrimestre 
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 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

09,30-10,30  
Operaciones 
básicas en la 

industria enológica I 

Operaciones 
básicas en la 

industria enológica I 

Análisis químico 
enológico 

 09,30-10,30 

10,30-11,30 
Análisis químico 

enológico 

Operaciones 
básicas en la 

industria enológica I 

Operaciones 
básicas en la 

industria enológica I 
Microbiología  10,30-11,30 

11,30-12,30 Química orgánica Fitotecnia 
Análisis químico 

enológico 
Fitotecnia  11,30-12,30 

12,30-13,30 Microbiología Fitotecnia Química orgánica Fitotecnia  12,30-13,30 

13,30-14,30 Microbiología  Química orgánica   13,30-14,30 

       

16,30-17,30      16,30-17,30 

17,30-18,30      17,30-18,30 

18,30-19,30      18,30-19,30 

19,30-20,30      19,30-20,30 

 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

 

Simultaneidad con 3º GIAA Industrias 
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Enología 

2º Curso – 2º Cuatrimestre 
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 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

09,30-10,30 
Estadística y 
aplicaciones 
informáticas 

Tecnología 
enológica 

Estadística y 
aplicaciones 
informáticas 

Gestión de la 
empresa 

 09,30-10,30 

10,30-11,30 
Estadística y 
aplicaciones 
informáticas 

Tecnología 
enológica 

Estadística y 
aplicaciones 
informáticas 

Gestión de la 
empresa 

 10,30-11,30 

11,30-12,30 
Gestión de la 

empresa 

Operaciones 
básicas en la 

industria enológica 
II 

Operaciones 
básicas en la 

industria enológica 
II 

Tecnología 
enológica 

 11,30-12,30 

12,30-13,30 
Gestión de la 

empresa 
Química enológica 

Operaciones 
básicas en la 

industria enológica 
II 

Química enológica  12,30-13,30 

13,30-14,30  Química enológica  Química enológica  13,30-14,30 

       

16,30-17,30  

 

 

 

 16,30-17,30 
  

17,30-18,30      17,30-18,30 

 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

 

Simultaneidad con 1º, 2º y 3º del GIAA (Industrias) Los alumnos de 2º de Enología han de cursar Bioquímica 
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Enología 

3er Curso – 1er Cuatrimestre 
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 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

09,30-10,30 Viticultura I 
Protección del 

viñedo 
Viticultura I 

Protección del 
viñedo 

 09,30-10,30 

10,30-11,30 Enología I 
Protección del 

viñedo 
Viticultura I 

Protección del 
viñedo 

 10,30-11,30 

11,30-12,30 Enología I 
Biotecnología 

enológica 
Biotecnología 

enológica 
Viticultura I  11,30-12,30 

12,30-13,30 
Composición y 

evolución del vino 
Composición y 

evolución del vino 
Biotecnología 

enológica 
Enología I  12,30-13,30 

13,30-14,30  
Composición y 

evolución del vino 
   13,30-14,30 

       

16,30-17,30      16,30-17,30 

17,30-18,30      17,30-18,30 

18,30-19,30      18,30-19,30 

19,30-20,30      19,30-20,30 

 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

 

Simultaneidad con 3º GIAA Explotaciones 
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Enología 

3er Curso – 2º Cuatrimestre 
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 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

09,30-10,30 Viticultura II Análisis sensorial I 
Análisis 

instrumental 
Viticultura II  09,30-10,30 

10,30-11,30 Viticultura II Análisis sensorial I 
Análisis 

instrumental 
Viticultura II  10,30-11,30 

11,30-12,30 
Análisis 

instrumental 

Seguridad 
alimentaria en la 

industria enológica 
Enología II Análisis sensorial I  11,30-12,30 

12,30-13,30 
Análisis 

instrumental 

Seguridad 
alimentaria en la 

industria enológica 
Enología II Enología II  12,30-13,30 

13,30-14,30    
Seguridad 

alimentaria en la 
industria enológica 

 13,30-14,30 

       

16,30-17,30      16,30-17,30 

17,30-18,30      17,30-18,30 

18,30-19,30      18,30-19,30 

19,30-20,30      19,30-20,30 

 Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes  

 


