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Curso 2023-24 
Grados en Ingeniería Agrícola y Agroalimentaria y Enología 

 
Exámenes Enero’24 (Convocatoria Ordinaria 1º Semestre) 

Primero       Segundo      Tercero    Cuarto 
 

GIAA 

8 
 
Álgebra (1º). 9.00h. 1.03+1.04 
 

9 
 

Genética y Aplicaciones a la 
Ingeniería (2º). 9.00h. 2.2. 
Anexo 
 

10 
Producción Animal III (4ºExp). 
9.00h. 1.08 
 
Construcciones 
Agroindustriales II (4ºInd). 
9.00 h. 1.10 

11 
Producción Animal I (3ºExp). 
9:00 h. 1.07 
 
Química y Bioquímica de los 
Productos Agroalimentarios 
(3ºInd). 9.00 h. 1.09 

12 
Biología I (1º). 9.00 h. 
1.03+1.04 
Nuevas tecnologías en la 
agronomía (4º Exp). 9.00h. 
1.07 
 
Química Ambiental (4ºInd). 
9.00h. 1.09 

Enología 
Química orgánica (2º). 9.00h. 
1.09 
 

Enología I (3º). 9.00 h. 1.10 
Química I (1º). 12,00h. 1.07 
 

Fitotecnia (2º). 9.00h. 1.07 
Análisis Sensorial II (4º). 
16.30h. 1.09  

Protección del Viñedo (3º). 
9.00h. 1.08 

Biología I (1º). 9.00h. 
1.03+1.04 
 

GIAA 

15 
Hidráulica (2º). 9.00h. 2.2. 
Anexo 
 
 

16 
Química (1º). 9:00 h. 
1.03+1.04 
 
Complementos de Fitotecnia 
(4ºExp). 16.30h. 1.07 
Industrias Conserveras (4ºInd). 
16.30h. 1.09 

17 
Arboricultura General. 
Viticultura (3ºExp). 9.00h. 1.07 
 
Bases Tecnológicas de la 
Industria Agroalimentaria 
(3ºInd). 16.30 h. 1.09 

18 
Edafología y Climatología (2º). 
9.00 h. 1.03+1.04 
 
Planificación de 
Infraestructuras y 
Mecanización Agraria (4º). 
16:30h. 1.07 

19 
Expresión Gráfica (1º). 16.30 
h. 1.03+1.04 
Construcciones Agropecuarias 
(3ºExp). 9.00h. 1.07 
 
Operaciones Básicas I (3ºInd). 
9.00h. 1.09 
 

Enología 

Composición y evolución del 
vino (3º). 9.00h. 1.08 
Cultura Vitivinícola y 
Enoturismo (4º). 16.30 h. 1.08 

Análisis Químico Enológico 
(2º). 9.00 h. 1.08 
 
 

Viticultura I (3º). 9.00h. 1.07 
Bases Tecnológicas de la 
Industria Agroalimentaria (4º). 
16.30 h. 1.09 

Edafología y Climatología (1º). 
9.00 h. 1.03+1.04 

Operaciones Básicas en la 
Industria Enológica I (2º). 
9.00h. 1.09 
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GIAA 

22 
Motores (2º). 16.30h. 2.2 
Anexo 
 
Protección de Cultivos (3ºExp). 
9.00 h. 1.08 
Control de Calidad de 
Productos Agrarios (3ºInd). 
9.00h. 1.10 

23 
Proyectos (4º). 16.30h. 1.07 

 
 

24 
Cultivos Herbáceos (3ºExp). 
9:00h. 1.07 
 
Microbiología, Higiene y 
Seguridad Alimentaria (3ºInd). 
9.00h. 1.09 

25 
Física I (1º). 9.00 h. 1.03+1.04 
(+1.07) 

 
 
 
 

26 
 

 
 
 

Festividad Sto. Tomás de 
Aquino 

 

Enología 

Fundamentos de Enología (1º). 
9.00h. 1.07 
 
 

Biotecnología Enológica (3º). 
9.00h. 1.08 
 

Microbiología (2º). 9.00h. 1.09 Física (1º). 9.00 h. 1.09 
 

 

Cierre de actas convocatoria ordinaria: 9 Febrero. 
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Exámenes Mayo/Junio’24 (Convocatoria Ordinaria 2º Semestre y asignaturas anuales) 

 

GIAA 

13 
 

14 
Planificación Agronómica de 
Cultivos (3ºExp). 9.00 h. 1.08 
 
Industrias Derivadas de Productos 
Animales (3ºInd). 9.00 h. 1.10 

15 
Estadística y Métodos 
Computacionales (2º). 9.00h. 
1.03+1.04  
 
 

16 
Cálculo y Ecuaciones 
Diferenciales (1º). 9.00h. 
1.03+1.04 
 

17 
Electrificación (2º). 16.30h. 2.2 
Anexo 
 

Enología 

 
 

Análisis Sensorial I (3º) 9.00h. 
1.07 
 

Estadística y Aplicaciones 
Informáticas (2º). 9.00h. 1.07 
 

Matemáticas (1º). 9.00h. 2.2. 
Anexo 
 

Análisis Instrumental (3ª) 9.00h. 
1.08 
 
 

GIAA 

20 
 
 
 
 
 

Alarcos 
 

21 
Bases de la Producción Animal 
(1º). 9.00h. 1.03+1.04 
 
 Agricultura Ecológica (4ºExp). 
16.30h. 1.09 
 
Biotecnología de Alimentos 
(4ºInd). 16.30h. 1.07 

22 
Maquinaria Agrícola (3ºExp). 
9.00h. 1.07 
Construcciones Agroindustriales I 
(3ºInd). 9.00h. 1.10 

23 
Ciencia y Tecnología del Medio 
Ambiente (2º). 9.00h. 1.03+1.04 
 
 

24 
Física II (1º). 9.00h. 1.03+1.04 
 
 
Pastos y Forrajes (4ºExp). 16.30h. 
1.10 
 
Higiene y Validación 
Microbiológica de los Procesos 
Alimentarios (4ºInd). 16.30h.1.09 

Enología 
Enología II (3º) 9.00h. 1.08 Química Enológica (2º) 9.00 h. 

1.10 
Ecología e impacto ambiental 
(1º). 9.00h. 1.03+1.04 
 

Caracterización y Gestión de 
Residuos (4º) 9.00h. 1.08 

GIAA 

27 
Producción Animal II (3ºExp). 
9.00h. 1.08 
Operaciones Básicas II (3ºInd). 
9.00 h. 1.10 

28 
Biología II (1º). 16.30 h. 1.03+1.04 
Sistemas y Tecnología del Riego 
(4ºExp). 9.00h. 1.08 
Instalaciones de las Industrias 
Agroalimentarias (4ºInd). 16.30h. 
1.09 
 

29 
Cálculo de Estructuras (2º). 9.00h. 
2.2 Anexo 
 

30 
 
 
 

Corpus Christi 
 
 

 

                                                        31 
 
 
 
        Día Castilla La Mancha 

 

Enología 
Operaciones Básicas II (2º). 9.00 
h. 1.10 

 

Biología II (1º). 16.30h. 1.03+1.04 
Viticultura II (3º) 9.00h. 1.08 
 

Gestión de Calidad (4º) 9.00h. 
1.10 
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GIAA 

3J 
Empresa (1º). 9:00h. 1.03+1.04 
 
Química Agrícola (3ºExp). 12.30 h. 
1.07 
 
Industrias Derivadas de Productos 
Vegetales (3ºInd). 16.30 h. 1.08 

 

4J 
Fitotecnia General (2º). 9.00h. 2.2 
Anexo 
 

5J 
Economía y Comercialización (3º). 
9.00h. 1.08+1.10 

6J 
Topografía (2º). 9.00h. 2.2. Anexo 

 
 
 

7J 
 
Horticultura (4ºExp). 9.00h. 1.08 
 
Diseño de Industrias (4ºInd). 
9.00h. 1.10 

 

Enología 

Gestión de la Empresa (2º). 
9:00h. 1.03+1.04 
 

Bioquímica (1º) 12.00h. 1.09 
Seguridad Alimentaria en la 
Ind Enológica (3º) 9.00h. 1.08 

Economía y Marketing (4º). 
9.00h. 1.08+1.10 

Tecnología Enológica (2º) 9.00 h. 
1.08 

 

Química II (1º). 9.00 h. 1.09 
 
Destilados y otras bebidas 
alcohólicas (4º). 12.00h. 1.07 

Cierre de actas convocatoria ordinaria: 13 Junio. 

  



   E.T.S. de Ingenieros Agrónomos de Ciudad Real 

 
 

Curso 2023-24 
Grados en Ingeniería Agrícola y Agroalimentaria y Enología 

 
Exámenes Junio/Julio’24 (Convocatoria extraordinaria) 

GIAA 

10J 
Álgebra (1º). 9.00h. 1.2 Anexo 
 
Microbiología, Higiene y 
Seguridad Alimentaria (3ºInd). 
16.30 h. 1.3 Anexo 

11J 
Expresión Gráfica (1º). 
16.30h. 1.2 Anexo 
 
Arboricultura General. 
Viticultura (3ºExp). 9.00h. 1.2 
Anexo 
 

12J 
Edafología y Climatología (2º). 
9.00h. 1.2 Anexo 
 
Planificación de 
Infraestructuras y 
Mecanización Agraria (4º). 
16.30h. 1.07 

13J 
Química (1º). 16.30h. 1.07 
 
Construcciones Agropecuarias 
(3ºExp) 9.00h. 1.08 
Operaciones Básicas I (3ºInd). 
9.00h. 1.10 
 
 

14J 
Hidráulica (2º). 9.00h. 1.08 
 
Proyectos (4º). 16.30h. 1.07 
 

Enología 

Química I (1º).9.00h. 1.3 Anexo 
 
Microbiología (2º). 16.30h. 1.3 
Anexo 

 

Viticultura I (3º). 9.00 h. 1.2 
Anexo 
 

Edafología y Climatología (1º). 
9.00h. 1.2 Anexo 
Análisis Sensorial II (4º). 16.30 
h. 1.09 

 

 
Operaciones Básicas en la 
Industria Enológica I (2º). 
9.00h. 1.10 
Biotecnología Enológica (3º). 
16.30 h. 1.09 
 

Fundamentos de Enología (1º). 
16.30 h. 1.09 
Química orgánica (2º). 9.00h. 
1.10 
 
 

GIAA 

17J 
Motores (2º). 16.30h. 2.2 
Anexo 
 
Producción Animal III (4ºExp). 
9.00h. 1.08 
Construcciones 
Agroindustriales II (4ºInd). 
9.00h. 1.10 

18J 
Física I (1º). 9.00h. 1.03+1.04 
 
Cultivos Herbáceos (3ºExp). 
16.30h. 1.07 
Bases Tecnológicas de la 
Industria Agroalimentaria 
(3ºInd). 16.30h. 1.09 

19J 
Genética y Aplicaciones a la 
Ingeniería (2º). 16.30h. 2.2 
Anexo 
 
Sistemas y Tecnología del 
Riego (4ºExp). 9.00h. 1.08 
Diseño de Industrias 
Agroalimentarias (4ºInd). 
9.00h. 1.09 

20J 
Biología I (1º). 9.00h. 
1.03+1.04 
 
Producción Animal I (3ºExp). 
12.00h. 1.08 
Química y Bioquímica de los 
Productos Agroalimentarios 
(3ºInd). 12.00h. 1.10 
 

21J 
Cálculo de Estructuras (2º). 
9.00h. 1.03+1.04 
 
Complementos de Fitotecnia 
(4ºExp). 16.30h. 1.07 
Industrias Conserveras (4ºInd). 
16.30h. 1.09 

Enología 

Fitotecnia (2º). 9.00h. 2.2 
Anexo 
Enología I (3º). 16.30 h. 1.07 

Física (1º). 9.00h. 2.2 Anexo 
 
Bases Tecnológicas de la 
Industria Agroalimentaria 
(4º). 16.30h. 1.09 

Tecnología Enológica (2º). 
9.00h. 1.10 
Composición y evolución del 
vino (3º). 16.30 h. 1.09 
 

Biología I (1º). 9.00h. 
1.03+1.04 
Cultura Vitivinícola y 
Enoturismo (4º). 12.00 h. 1.07 
 

Análisis Químico Enológico 
(2º). 9.00h. 1.08 
Análisis instrumental (3º). 
16.30 h. 1.10 
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GIAA 

24J 
Cálculo y Ecuaciones 
Diferenciales (1º). 9.00h. 
1.03+1.04 
Química Agrícola (3ºExp). 
12.30h. 1.07 
Industrias Derivadas de 
Productos Vegetales (3ºInd). 
16.30h. 1.08 

25J 
Estadística y Métodos 
Computacionales (2º). 9.00h. 
2.2 Anexo 
 
Nuevas tecnologías en la 
agronomía (4º Exp). 16.30h. 
1.09 
Biotecnología de Alimentos 
(4ºInd). 16.30h. 1.08 

26J 
Protección de Cultivos 
(3ºExp). 9.00h. 1.08 
Construcciones 
Agroindustriales I (3ºInd). 
9.00h. 1.10 
 

27J 
Fitotecnia General (2º). 9.00h. 
2.2 Anexo 
 
Agricultura Ecológica (4ºExp). 
16.30h. 1.07 
Higiene y Validación Microb. 
de los Procesos Alimentarios 
(4ºInd). 16.30h. 1.09 

28J 
Biología II (1º). 12.00h. 
1.03+1.04 
 
Topografía (2º). 16.30h. 2.2 
Anexo 
 
Economía y Comercialización 
(3º). 9:00h. 1.08 

Enología 

Matemáticas (1º). 9.00h. 2.2 
Anexo 
 
Gestión de Calidad (4º). 16.30h. 
1.07  
 

Estadística y Aplicaciones 
informáticas (2º). 9.00h. 1.07 
 
Enología II (3º). 16.30 h. 1.07 

Química II (1º). 9.00h. 1.09 
 
Destilados y otras bebidas 
alcohólicas (4º). 12.00 h. 1.07 

Protección del Viñedo (3º). 
9.00 h. 1.08 
 

Biología II (1º). 12.00h. 
1.03+1.04 
Economía y Marketing (4º). 
9.00h. 1.08 

GIAA 

1JL 
Física II (1º). 9.00h. 1.03+1.04 
 
Planificación Agronómica de 
Cultivos (3ºExp). 16.30 h. 1.07 
 
Industrias Derivadas de 
Productos Animales (3ºInd). 
16.30 h. 1.09 

2JL 
Ciencia y Tecnología del 
Medio Ambiente (2º). 12.00h. 
1.03+1.04 
 
Horticultura (4ºExp). 9.00h. 
1.08 
Instalaciones de las Industrias 
Agroalimentarias (4ºInd). 
16.30h. 1.09 

3JL 
Bases de la Producción Animal 
(1º). 16.30 h. 1.03+1.04 
 
Producción Animal II (3ºExp) 
9.00h. 1.08 
Operaciones Básicas II (3ºInd). 
9.00h. 1.10 

 

4JL 
Electrificación (2º). 16.30h. 
1.03+1.04 
 
Pastos y Forrajes (4ºExp). 
9.00h. 1.08 
Química Ambiental (4ºInd). 
9.00h. 1.07 

5JL 
Empresa (1º). 9.00h. 1.03+1.04 
 
 
Maquinaria Agrícola (3ºExp). 
12.00h. 1.07 
Control de Calidad de 
Productos Agrarios (3ºInd). 
12.00h. 1.09 

Enología 

Química Enológica (2º). 9.00h. 
1.10 
 
Viticultura II (3º). 16.30 h. 1.08 

Ecología e Impacto ambiental 
(1º). 12.00h. 1.03+1.04 
 
Seguridad alimentaria en la 
industria enológica (3º). 9.00 
h. 1.10 

 
Operaciones Básicas en la 
Industria Enológica II (2º). 
9.00h. 1.10 

Bioquímica (1º). 12.00h. 1.09 
 
Caracterización y Gestión de 
Residuos (4º). 9.00 h. 1.10 

Gestión de la Empresa (2º). 
9.00h. 1.03+1.04 
 
Análisis sensorial I (3º). 12.00 
h. 1.08 
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Cierre de actas convocatoria extraordinaria: 10 Julio 


