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En este número volvemos al formato convencional de la revista. Hemos incluido una parte 
importante de la actividad científica desarrollada en la Facultad, que nuevamente ha llenado con 
creces el espacio de Molécula. Quería destacar una sección que dedicaremos a personas que 
han pasado por la Facultad y han dejado una huella importante. En este número comenzaremos 
con un artículo de Antonio Mucientes sobre Juan Fuertes.  Hemos incluido un anexo con las 
recetas de cocina presentadas en el concurso de San Alberto Magno para que podais 
descargarlas y deleitaros con ellas. 

El número de enero estará dedicado al año de la Química. Mostraremos algunas propuestas para 
el próximo año y nos gustaría que nos enviáseis ideas que pudieran desarrollarse en el centro y 
que publicaremos puntualmente. Actualmente ya tenemos alguna propuesta sobre la Tabla 
Periódica de los elementos.

Para terminar, nos gustaría al equipo editorial desearos desde estas lineas que tengáis una Feliz 
Navidad y un Próspero 2011.

Antonio de la Hoz Ayuso
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LOS LEGADOS EN 
LA FACULTAD

Juan Fuertes González
Juan Fuertes González acompañó al Dpto. de Ingeniería Química durante 15 años y formó 
parte de la UCLM desde sus inicios, cuando todavía era Colegio Universitario de Ciudad Real, 
entonces dependiente de la Universidad Complutense de Madrid. Esta gran persona, gran 
docente, vivió una época especial sin la cual no es posible entender  lo que ahora es nuestra 
Universidad.

Juan Fuertes González  tuvo la suerte de 
ser uno de los profesores de la “primera 
hora” de la Sección de Químicas del 

extinto Colegio Universitario de Ciudad Real, 
CUCR, (1973-1985), donde impartió el 
magisterio de la Termodinámica y de la 
Química Técnica (posteriormente Ingeniería 
Química). Juan se incorporó a este centro en 
el año 1974, procedente de la Sección de 
Químicas del Colegio Universitario de Toledo. 
Ambos Colegios Universitarios estaban 
adscritos a la Universidad  Complutense de 
Madrid. Con la creación de la Universidad de 
Castilla La Mancha  el 30 de Junio de 1983, 
que se hizo efectiva en 1985, la Sección de 
Químicas del CUCR se transformó en la 
Facultad de Químicas donde Juan llegó a ser 
Profesor Titular. En el año 1990 se trasladó de 
nuevo al campus de Toledo donde se jubiló, 
en el año 2005, como Profesor Titular del 
Departamento de Ingeniería Química de la 
Facultad de Ciencias del Medio Ambiente.

introduciendo por ósmosis en el tejido de la 
sociedad ciudadrealeña.

Desde 1985 hasta 1990 llevó a cabo una 
fecunda labor investigadora sobre la 
producción de ácido láctico a partir de la 
fermentación de melazas de remolacha y de 
suero usando diferentes especies de 
lactobacillus, que dio lugar a la lectura de dos 
tesis doctorales y varias publicaciones y 
patentes. Aunque no fui testigo de su labor 
docente e investigadora en el Campus de 
Toledo, me consta que allí siguió muy 
implicado en ambas tareas.

Uno de los mejores frutos de su labor 
universitaria se concretó en el gran número de 
sus alumnos que llegaron a ser Profesores de 
Universidad y  de Enseñanza Secundaria. 
Parafraseando a Newton no es aventurado 
decir que algunos de ellos “llegaron más allá 
porque se apoyaron en los hombros de 
profesores como Juan”.

Siempre sintió un gran interés por la 
divulgación científica, siendo en la actualidad 
Presidente de la Sección de Ciencia y 
Tecnología del Ateneo de Madrid donde dicta y 
presenta conferencias de interés en el ámbito 
científico-tecnológico.

Cuando allá por el año 1975 coincidí con Juan, 
en el CUCR, no podía imaginar que 35 años 
después estaría redactando estas breves 
líneas para destacar, que la ilusión y entrega 
con que comenzó en la docencia no la perdió 
nunca (fue también Catedrático de Instituto) y 
en cuanto pudo, la completó con una 
esmerada investigación. Por todo ello puedo 
decir que Juan Fuertes pasará a la historia de 
la Universidad de Castilla la Mancha como 
cofundador destacado, cuya huella no se 
borrará fácilmente.

Reseña enviada por Antonio E. Mucientes 

Los años del CUCR estuvieron marcados por 
el empeño juvenil de profesores y alumnos por 
llevar a cabo con éxito la implantación y el 
desarrollo de los estudios de Química en 
Ciudad Real. Juan participó activamente en 
esa tarea y la Sección de Químicas se fue 
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INVESTIGACIÓN 
EN LA FACULTAD

María Antonia Herrero Chamorro, premio 
L'Oreal-UNESCO 2010
Maria Antonia Herrero Chamorro, de Química Orgánica, fue una de las cinco galardonadas 
con el premio L'Oreal-UNESCO "For Women in Science" por su investigación en el desarrollo 
de las aplicaciones biológicas de nanomateriales. En las últimas semanas los medios de 
comunicación tanto a nivel regional como nacional se han interesado y hecho eco de este 
trabajo, y también lo hacemos aquí, en la Revista Molécula.

Buenas tardes, Marian. En primer lugar, 
enhorabuena por este premio. ¿Cómo te sientes al 
ser una de las galadornadas entre los alrededor de 
300 currículos que se enviaron a estos premios?
Buenas tardes, me siento ilusionada, feliz, y 
siento que ha merecido la pena todo este 
tiempo de esfuerzos y sacrificios.

¿En qué consisten los premios L’Oreal-UNESCO 
2010?
Son premios a los que pueden optar mujeres 
con un máximo de 40 años y en los que se 
valora tanto el currículo del candidato como el 
proyecto de investigación presentado. La 
cuantía de los premios es de 15000 euros con 
los que se busca tanto impulsar el proyecto 
investigador del candidato como la conciliación 
de la vida laboral y la vida familiar del 
galardonado.

Resúmenos, Marian ¿en qué se basa tu proyecto?
Se basa en el diseño de nuevos 
transportadores de material genético al interior 
de la célula para así poder desarrollar la 
terapia génica. Estos nuevos transportadores 
están compuestos fundamentalmente por 
nanotubos de carbono que son láminas de 
grafeno enrolladas con dimensiones 
nanométricas.

¿En qué se basa la terapia génica? ¿Con qué fines 
se desarrolla este proyecto?

La terapia génica se basa en el empleo de 
material genético adecuadamente codificado 
para así trasladar las órdenes deseadas al 
interior celular, es decir, conseguir que la 
célula actúe según las necesidades. En el 
ejemplo del cáncer, puede ser una orden de 
muerte celular en las células afectadas 
mientras que en otros casos puede ser la 
sobreexpresión de una proteína para así 
conocer su evolución o la implicación de esa 
proteína diana en el desarrollo de una 
enfermedad neurodegenerativa. 

En cuanto al fin, es un proyecto muy 
prometedor ya que se busca combatir 
enfermedades que tienen un alto impacto en la 
sociedad como son el cáncer, el síndrome de 
Alzheimer y otras enfermedades de origen 
neurodegenerativo.

Realmente ¿cuándo veremos la repercusión de 
esta investigación en la sociedad?
Los nanomateriales de carbono actualmente 
ya los podemos encontrar en bicicletas o 
raquetas de tenis, por tanto en aplicaciones a 
nivel de ciencia de los materiales es ya una 
realidad. Por el contrario, el desarrollo de un 
fármaco o un nuevo tipo de terapia conlleva un 
elevado número de pruebas tanto in vitro 
como in vivo, para asegurarnos de su 
eficiencia como su ausencia de toxicidad. Así 
de igual forma que cualquier otro fármaco que 
sale al mercado, pasará al menos una década 
antes de que veamos resultados en el mismo. 
Aún así, es un proyecto altamente prometedor 
basándonos en los resultados obtenidos hasta 
ahora que ha dado lugar a la escritura de 4 
patentes que se encuentran ahora mismo bajo 
evaluación y un alto número de artículos con 
un alto índice de impacto ya publicados.

¿En qué se basa tu currículo para haber sido 
premiada en esta convocatoria?
Desde muy temprano, 2º de Licenciatura, 
Química, empecé a colaborar con el grupo de 
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INVESTIGACIÓN 
EN LA FACULTAD

síntesis bajo irradiación microondas del 
Profesor Antonio de la Hoz en el Área de 
Química Orgánica. Tras este período comencé 
mis estudios de doctorado en este mismo 
grupo. Durante este tiempo realicé varias 
colaboraciones con empresas farmacéuticas 
(Algry Química, Janssen-Cilag S.A. e 
IKERCHEM) y de igual forma destacaría el alto 
número de estancias en otras universidades 
que me han enriquecido mucho como son 
Oxford University (Reino Unido), Uppsala 
University (Suecia) en cuanto a estancias 
predoctorales y en cuanto a postdoctorales 
Graz University (Austria) y especialmente la 
del Departamento de Ciencia Farmacéutica de 
la Universidad de Trieste (Italia). Toda esta 
experiencia me ha supuesto una formación 
multidisciplinar enfocada fundamentalmente en 
las Ciencias de la Vida. 

El tema fundamental de dicha convocatoria era 
desarrollar un proyecto en este campo por lo 
que mi currículo resultaba adecuado ya que 
sobre todo, en la segunda estancia 
postdoctoral, desarrollé una fructífera 
colaboración en este tema con el Prof. Kostas 
Kostarelos que trabaja en la School of 
Pharmacy, University of London. 

Estoy asombrado por tu trabajo, pero esto no es 
sólo fruto de un individuo...
Realmente es una buena apreciación. Por 
supuesto, un científico nunca trabaja solo sino 
que sus logros son el resultado de un gran 
número de personas que me han apoyado y 
me han ayudado. Ellos son también parte de 
este premio. El numero de agradecimientos es 
interminable, querría destacar tanto a las 
personas q han estado en mi formación 
predoctoral, (Profesor Ángel Díaz, director de 
mi tesis y Antonio de la Hoz, jefe de grupo), 
como en mi formación Postdoctoral 
destacando aquí al Prof. Maurizio Prato y a la 
Dra. Ester Vázquez que fue la investigadora 
que introdujo el campo de las nanoestructuras 
de carbono en el Área de Química Orgánica de 
esta Facultad. Este agradecimiento lo hago 
extensivo a todos aquellos que han trabajado 
conmigo todo este tiempo y destacar a los que 
actualmente trabajan conmigo en el laboratorio 
de nanotecnología, Maribel, Verónica y Noelia. 
Y cómo no a los Panchos (Javi y Victoria) con 
los que he compartido todos estos años de 
esfuerzo.

Tu caso refleja el resultado de un esfuerzo que 
puede servir de ejemplo a muchos de nuestros 
estudiantes, ¿qué palabras tienes para ellos?
Sobre todo me gustaría comunicar ilusión, 
tesón, sacrificio, realmente la carrera científica 
es una carrera de obstáculos pero si te gusta 
merece la pena.  

¿Qué se siente al recibir el Premio otorgado ante 
el Embajador francés, la Excma. Ministra de 
Ciencia y Tecnología Dña. Cristina Garmendía y 
científicas de la talla de la Profesora Margaritas 
Salas?
Ilusión, nervios, en parte una se siente 
pequeña al lado de investigadores 
consagrados de la excelencia de la Profesora 
Margarita Salas o la Profesora María Blasco. 

Estos galardones tienen su origen en premiar las 
carreras de jóvenes investigadoras que muchas 
veces ven su camino más obstaculizado en 
comparación con sus compañeros investigadores. 
¿Qué opinas de este tema?
Pienso que en el pasado sí que podía haber 
una discriminación, de hecho la Prof. 
Margarita Salas comentaba que en sus 
comienzos era vista como un “bicho raro” y 
realmente tuvo que luchar mucho para 
hacerse camino. Gracias al esfuerzo de estas 
científicas, actualmente no existe 
discriminación de la mujer en este campo, 
aunque la maternidad siempre dificulta el 
avance de la mujer en el mundo profesional.

En la actualidad, el número de catedráticas o 
Jefas de Departamento es muy inferior al de 
sus compañeros varones aunque este dato 
espero cambiará en el futuro.

Muchas gracias por tu tiempo, una última 
pregunta, ¿qué es lo que te empuja a seguir cada 
día? Danos un mensaje final.
El sueño de todo investigador es aportar un 
granito de arena a la mejora de la sociedad, 
en mi caso, una de las cosas que más me da 
fuerzas para seguir luchando diariamente es 
profundizar en el conocimiento y posible 
tratamiento de enfermedades neurodege-
nerativas ya que por desgracia la vivo muy de 
cerca. De hecho, querría dedicar unas 
palabras de profundo agradecimiento a mi 
familia y a mi marido por haberme apoyado 
continuamente en este camino.
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NOTICIAS DE 
INTERÉS

Dos compañeros y antiguos profesores de nuestra Facultad reciben los premios Joven 
Investigadora "Ibn Wafid de Toledo" y Joven Investigador "Luisa Sigea de Velasco", dotados cada 
uno con 6.000 euros, y que premian a investigadores jóvenes por los logros conseguidos y su 
trayectoria futura.
Amaya Romero, actualmente profesora titular de la Escuela de Ingeniería Técnica Agrícola de 
Ciudad Real y compañera del Departamento de Ingeniería Química, ha sido distinguida con el 
premio "Ibn Wafid de Toledo" por sus contribuciones en el ámbito de las tecnologías química y 
ambiental y que han sido divulgadas en las mejores revistas de estas áreas de conocimiento. 
Joaquín García Martínez, profesor titular de la Facultad de Farmacia de Albacete, y compañero 
del Área de Química Orgánica ha sido distinguido con el premio "Luisa Sigea de Velasco" por su 
brillante carrera investigadora en la síntesis de materiales moleculares y nanoestructuras, cuyos 
resultados han sido publicados en revistas internacionales del más alto nivel con un gran impacto 
en el área.
En el acto, los profesores de la Universidad de Castilla-La Mancha (UCLM) Mario Piattini y Luis 
Ortega también fueron galardonados con los Premios de Investigación e Investigación 2009. El 
rector, Ernesto Martínez Ataz, y el presidente del gobierno regional, José María Barreda, 
entregaron los galardones.

Dos profesores de la Facultad recibieron los 
Premios Innovación e Investigación 2009

TESIS DE 
NOVIEMBRE

QUÍMICA ANALÍTICA
María Reyes Plata Torres
Nuevas aportaciones en la automatización y miniaturización de 
sistemas analíticos de screening.
Directores: Ángel Ríos Castro y Ana Mª Contento Salcedo

Con la presente Tesis Doctoral se ha 
contribuido al desarrollo de las 
tendencias básicas de la Química 

Analítica. Además de planteamientos sencillos 
para obtener respuestas rápidas y a nivel de 
campo, como son los ensayos “spot-tests”, se 
ha recurrido a sistemas de flujo y dispositivos 

miniaturizados para hacer converger en las 
metodologías la automatización y la 
miniaturización. Se ha incidido en la 
puesta a punto de métodos de respuesta 
rápida en forma de pruebas directas, ensayos 
de biotoxicidad o caracterización analítica de 
tipo separativo-instrumental. La mayor parte 
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de estas metodologías encajan en la 
modalidad de métodos de “screening”, ya sea 
por generar directamente una respuesta 
binaria de tipo cualitativo (clasificación de 
muestras), o porque proporcionan una 
información rápida y aproximada de 
determinados componentes de la muestra.

Además de detectores ópticos clásicos (UV-
visible) integrados o no con técnicas 
instrumentales de separación, se han 
desarrollado y utilizado sensores piezoléctricos 
acoplados en sistemas de flujo, o 

miniaturizados en forma de sensores 
micropalancas (“micro-cantilever”). Se han 
aplicado a la determinación de recuentos 
microbiológicos y para la detección de gases, 
respectivamente. Además, se han 
desarrollado sistemas analíticos automáticos 
para llevar a cabo la caracterización y 
determinación de macromoléculas tipo 
polietilenglicoles (PEGs) mediante el empleo 
de diferentes técnicas de separación como 
son la electroforesis capilar y la cromatografía 
de alta resolución acoplada a detección 
piezoeléctrica.

TESIS DE 
NOVIEMBRE

TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS
Pedro Nieto Arribas
Diversidad Genética y caracterización tecnológica de cepas autóctonas 
aisladas de queso de D. O. "Manchego" para su selección como cultivo 
iniciador.
Directores: Justa Mª Poveda Colado y Lourdes Cabezas Redondo

En España, casi la mitad del queso 
producido con Denominación de Origen 
Protegida (D.O.P.) corresponde al 

queso Manchego. El queso Manchego puede 
ser artesanal, si se elabora con leche cruda, o 
industrial, cuando se elabora con leche 
pasteurizada. La microbiota espontánea 
presente en los quesos artesanales es muy 
compleja y en esencia es la responsable de las 
excelentes características sensoriales de estos 
quesos. No obstante, en ocasiones, es 
también responsable de la aparición durante la 
maduración, de diversos defectos producidos 
por la presencia de ciertos microorganismos 
contaminantes que disminuyen la calidad 
higiénica y/o sensorial  de estos quesos. 

Para evitar estos problemas, los fabricantes 
utilizan, cada vez con más frecuencia, leche 
pasteurizada. En el proceso de pasteurización 
se destruye la microbiota espontánea presente 
en la leche, por lo que es necesario añadir 
cultivos iniciadores o “starter”, cuya principal 
función es la producción rápida de ácido 
láctico para iniciar la fermentación. Hasta el 
momento, el Reglamento de la D.O. 
elaboración de queso Manchego industrial, 
hay que indicar que hasta el momento, el 
Reglamento de la D.O. “Queso Manchego” no 
especifica cuál ha de ser el cultivo iniciador 
empleado, por lo que se suelen emplear 
cultivos mixtos comerciales inespecíficos. Esta 

fabricación a nivel industrial conlleva la pérdida 
de la microbiota espontánea, observándose que 
los quesos industriales desarrollan un sabor 
menos intenso que los elaborados con leche 
cruda, sin embargo, se asegura una mayor 
uniformidad del producto y se mejoran las 
condiciones sanitarias.

Por todo esto, se planteó como objetivo 
principal la selección de un cultivo iniciador 
constituido por varias cepas autóctonas, de 
manera que su adición a la leche pasteurizada 
para la elaboración de queso Manchego, 
permita la obtención de quesos de 
características organolépticas similares a los 
elaborados con leche cruda, a la vez que se 
preserva la biodiversidad microbiana en un 
producto tan importante en esta región como es 
el queso Manchego.

La selección de un cultivo iniciador debe 
iniciarse con la identificación de la microbiota 
que participa en los procesos espontáneos de 
fermentación, para más tarde realizar la 
caracterización tecnológica de las cepas mejor 
implantadas o predominantes en este proceso, 
ya que éstas serán sin duda las mejor 
adaptadas a las condiciones y serán capaces 
de mantener las características de identidad del 
queso Manchego. Además, algunas de las 
características o propiedades tecnológicas de 
los microorganismos, son cepa-dependiente, de 
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TESIS DE 
NOVIEMBRE

INGENIERÍA QUÍMICA
María Pilar Fernández Ronco
Valorización de oleorresina de pimentón mediante tecnología 
supercrítica.
Directores: Antonio de Lucas Martínez e Ignacio Gracia Fernández.

En la actualidad, es cada vez mayor el 
interés por los compuestos procedentes 
de fuentes naturales. Éstos pueden 

utilizarse con múltiples aplicaciones en 
empresas alimentarias, farmacéuticas y 
cosméticas, y permiten la creación de nuevos 
mercados basados en productos 
diferenciados, además de promover la 
invención o mejora de fármacos para el 
tratamiento de determinadas enfermedades. 

Pese a los numerosos estudios que se han 
realizado en este ámbito, las técnicas para la 
obtención de los compuestos deseados no 
han sido las más adecuadas 
medioambientalmente, ya que incorporan 
residuos de extracción que pueden afectar a la 
calidad del producto final, especialmente si 
éste va destinado a consumo humano. Por 
este motivo, y teniendo en cuenta las cada vez 
más restrictivas normativas alimentarias y 
sanitarias, es cada vez más habitual encontrar 
estudios relativos a la extracción de matrices 

naturales mediante el empleo de la tecnología 
supercrítica. 

Dentro de estas matrices, tanto pimentón 
polvo como oleorresina de pimentón son 
materias primas interesantes para la 
extracción de carotenoides y capsaicinoides. 
Los primeros, pertenecen a la familia de los 
terpenos y destacan por su carácter 
antioxidante y por su actividad provitamina A, 
habiendo sido ampliamente utilizados como 
colorantes alimentarios. Los segundos, son 
amidas primarias con gran aplicación en la 
industria alimentaria como fuente del 
tradicional sabor picante de los alimentos, y 
también en la industria farmacéutica como 
agente tópico analgésico. Además, presentan 
actividad antibacterial, antioxidante y 
anticancerígena. La extracción de estos 
compuestos del género Capsicum podría 
generar nuevos productos y permitir la 
diversificación del sector pimentonero.

de ahí la importancia de utilizar métodos con 
gran capacidad discriminante, como aquellos 
que analizan el ADN, para la caracterización 
de estos microorganismos.

Mediante las técnicas RAPD-PCR, PCRs 
específicas, 16S-ARDRA y métodos 
fenotípicos se genotiparon e identificaron: 114 
aislados pertenecientes al género 
Lactococcus, que se agruparon en 16 
genotipos diferentes y se identificaron las 
especies L. lactis subsp. cremoris y L. lactis 
subsp. lactis, siendo esta última la mayoritaria. 
Los 23 aislados pertenecientes al género 
Leuconostoc se agruparon en 6 genotipos 
diferentes y se identificaron las especies Ln. 
lactis, Ln. paramesenteroides y Ln. 
mesenteroides subsp. dextranicum. Y un total 
de 132 aislados pertenecientes al género 
Enterococcus se agruparon en 20 genotipos 
diferentes, siendo E. faecalis la especie 

predominante y E. faecium, E. hirae y E. 
avium, otras especies minoritarias 
identificadas. 

Se realizó la caracterización tecnológica de un 
número representativo de aislados de cada 
género considerando propiedades importantes 
durante la elaboración y maduración del queso 
(actividad acidificante, proteolítica, lipolítica, 
aminopeptidásica, o producción de 
compuestos aromáticos, como el diacetilo). 
Además, se evaluó la seguridad de los 
aislados, determinando factores de virulencia, 
resistencia a antibóticos y producción de 
aminas biógenas.

A partir de los resultados obtenidos de la 
caracterización, se seleccionaron varias cepas 
pertenecientes a los distintos géneros para ser 
incluidas en el diseño de un cultivo iniciador 
para la elaboración de queso Manchego.
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TESIS DE 
NOVIEMBRE

Por todo ello, la presente investigación ha 
centrado su objetivo principal en el estudio de 
la aplicación de la tecnología supercrítica para 
conseguir la mejora de los actuales procesos 
de la industria pimentonera y, más 

concretamente, para lograr el fraccionamiento 
de la oleorresina de pimentón en dos 
productos de mayor valor añadido con interés 
industrial: un extracto rico en capsaicinoides y 
un refinado enriquecido en carotenoides.

CHARLAS Y 
CURSOS

El nuevo programa PRINCET 2011-2015 
sobre investigación regional
El pasado día 25 de noviembre tuvimos la 
oportunidad de contar con la presencia del 
Viceconsejero de Ciencia y Tecnología de la 
Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha, 
Enrique Díez Barra. En esta ocasión, el 
Viceconsejero presentó las bases del nuevo 
programa PRINCET que se desarrollará entre 
los años 2011-2015.

Durante su presentación se analizó el 
crecimiento de nuestra comunidad autónoma 
en términos de fondos de investigación con 
respecto a España y se anunciaron las líneas 
de actuación de este programa.

Tras un período anterior donde se ha buscado 
dotar a nuestra comunidad de las 
infraestructuras necesarias para desarrollar 
líneas productivas en Investigación, Desarrollo 
e Innovación (I+D+I), durante esta nueva etapa 
la captación de recursos humanos es el 
objetivo. Programas para la incorporación de 
investigadores permanentes como el 
INCRECYT o para la contratación de doctores 
y tecnólogos asociados a proyectos de 
investigación industrial y desarrollo tecnológico 
buscan la incorporación de 1000 
investigadores en los próximos 5 años.

También se destacó que en el marco del 
PRINCET, se facilitará la petición de proyectos 
por parte de Jóvenes Investigadores sin 

necesidad de tener que desvincularse de sus 
grupos de investigación. Con ello se busca el 
establecimiento de nuevas líneas de 
investigación. La incorporación de Gestores de 
I+D+I, especialmente enfocada a la 
participación en proyectos europeos también 
se contempla ya que es necesaria la 
internacionalización de nuestras líneas.
El Viceconsejero destacó la implantación de 
programas que favorezcan proyectos que 
obliguen a la cooperación entre instituciones y 
que se iniciará con programas en el ámbito de 
la salud. 

En otro orden de cosas, también trasladó la 
necesidad de fomentar la divulgación de la 
ciencia y la tecnología y pidió un esfuerzo por 
parte de la Universidad, aparte de actividades 
ya consagradas como la Semana de la 
Ciencia. Así mismo, el ponente también 
subrayó la importancia de desarrollar una 
colaboración más amplia y productiva entre la 
Universidad y las empresas castellano-
manchegas.

Finalmente, tras la charla, tuvo lugar un debate 
con la audiencia presente donde en general se 
aplaudía la idea de la captación de nuevos 
recursos humanos ya que desde nuestra 
facultad se ve como una necesidad para el 
desarrollo de nuestras líneas de investigación.
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Luis Sánchez
Departamento de Química Orgánica, Facultad de Ciencias Químicas, 
Universidad Complutense de Madrid

CHARLAS Y 
CURS0S

El auto-ensamblaje de moléculas pequeñas 
para formar especies monodimensionales de 
alto peso molecular es un proceso 
denominado polimerización supramolecular.[1] 
La termodinámica de dichos procesos 
condiciona que el mecanismo seguido por la 
polimerización supramolecular sea isodésmico 
o cooperativo.[2] En cualquier caso, la 
interacción de las unidades repetitivas por 
medio de fuerzas moderadamente fuertes y 
completamente reversibles forma polímeros 
supramoleculares[1] que pueden presentar 
propiedades (ópticas, eléctricas, mecánicas, 
etc) mejoradas respecto a los precursores 
monoméricos.[3]

Las moléculas anfifílicas discretas, es decir, 
aquellas formadas por una parte hidrofóbica y 
otra hidrofílica, constituyen un grupo 
destacado de moléculas capaces de formar 

polímeros supramoleculares con una 
morfología y dimensionalidad moduladas.[4] 
Hexa-peri-benzocoronenos, escuarinas, 
perilen bisimidas y diferentes familias de 
oligómeros (oligo-p-fenilenos, oligofenilen 
vinilenos u oligofenilen etinilenos) anfifílicos
están siendo ampliamente utilizados en la 
construcción de ensamblajes de morfología y 
dimensionalidad controlada. En nuestro grupo 
de investigación estamos utilizando 
oligofenilen etinilenos radiales (1-4) para 
obtener objetos supramoleculares de diferente 
morfología y dimensionalidad, desde hilos 
hasta vesículas huecas.[5] Estas estructuras 
!dotadas de un tamaño, una forma y una 
función específicos! pueden presentar un 
amplio rango de aplicaciones biológicas y 
nanotecnológicas, actuando como 
contenedores moleculares, hilos conductores, 
etc.

Charla de la Directora General de la ANECA
La charla de la directora general de la ANECA, 
Dª Zulima Fernández, se basa tanto en las 
verificaciones de los títulos como en las 
acreditaciones de las diferentes figuras.

Con estos nuevos sistemas de validación se 
busca aumentar la calidad tanto del 
profesorado como de los centros. Cuando se 
obtiene una valoración negativa se explica la 
razón y así el candidato o la titulación pueden 
poner las medidas oportunas para mejorar.

Los grados deben de ser verificados en seis 
años y los masters en 4 años. Y por tanto 

habrá un programa de seguimiento para 
ayudar a los diferentes títulos a superar esta 
posible verificación del titulo.

La ponente ha comentado como se 
contabilizan tanto la docencia, investigación, 
meritos profesionales, gestión…para las 
diferentes figuras tanto de contratados como 
del cuerpo de funcionarios.

Finalmente ha habido un amplio debate en el 
que se han comentado los diferentes 
aspectos. 

Auto-ensamblaje de anfífilos orgánicos no-
iónicos. Mecanismos, morfología y 
amplificación de quiralidad

Figura 1. Estructura química e imágenes de las estructuras supramoleculares de diferente dimensionalidad formadas a 

partir de los oligofenilen etinilenos radiales 1-4.
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CHARLAS Y 
CURS0S

[1] a) De Greef, T. F. A.; Smulders, M. M. J.; Wolffs, M.; Schenning, A. P. H. J.; Sijbesma, R. P.; 
Meijer, E. W. Chem. Rev. 2009, 109, 5687; b) Brunsveld, L.; Folmer, B. J. B.; Meijer, E. W.; 
Sijbesma, R. P. Chem. Rev. 2001, 101, 4071.
[2] a) Martin, R. B. Chem. Rev. 1996, 96, 3043; b) Zhao, D.; Moore, J. S. Org. Biomol. Chem. 
2003, 1, 3471; c) Chen, Z.; Lohr, A.; Saha-Möller, C. R.; Würthner, F. Chem. Soc. Rev. 2009, 38, 
564.
[3] a) Hoeben, F. J. M.; Jonkheijm, P.; Meijer, E. W.; Schenning, A. P. H. J. Chem. Rev. 2005, 
105, 1491; b) Hill, J. P.; Jin, W.; Kosaka, A.; Fukushima, T.; Ichihara, H.; Shimomura, T.; Ito, K.; 
Hashizume, T.; Ishii, N.; Aida, T. Science 2004, 304, 1481; c) Messmore, B. W.; Hulvat, J. F.; 
Sone, E. D.; Stupp, S. I. J. Am. Chem. Soc. 2004, 126, 14452.
[4] a) Micelles, Membranes, Microemulsions, and Monolayers, Gelbart, W. M.; Ben-Shaul, A.; 
Roux, D. Eds.; Springer-Verlag: New York, 1994; b) Intermolecular and Surface Forces, 
Israelachvili, J. N., Ed.; Academic Press, London, 1992.
[5] a) Fernández, G.; García, F.; Sánchez, L. Chem. Commun. 2008, 6567; b) García, F.; Aparicio, 
F.; Fernández, G.; Sánchez, L. Org. Lett. 2009, 11, 2748; b) García, F.; Fernández, G.; Sánchez, 
L. Chem. Eur. J. 2009, 15, 6740; c) Fernández, G.; García, F.; Aparicio, F.; Matesanz, E.; 
Sánchez, L. Chem. Commun. 2009, 7155; García, F.; Sánchez, L. Chem. Eur. J. 2010, 16, 3138.

La Energía en el siglo XXI: "Retos y 
Oportunidades"

Durante los días 22 a 26 de Noviembre de 
2010, se impartió un curso sobre “La energía 
en el siglo XXI: Retos y Oportunidades”, en el 
Instituto de Tecnologías Química y 
Medioambiental (ITQUIMA). Este curso ha 
sido dirigido especialmente a alumnos y 
titulados en carreras científico- tecnológicas 
que disponen de una sólida formación técnico-
científica sobre los métodos de producción de 
la energía, pero no conocen la situación y 
problemática del sector frente a los retos que 
plantea el futuro escenario energético. 

Para ello se han planteado dos objetivos 
principales:

• Dotar a los participantes de unos 
conocimientos básicos sobre la situación las 
energías en general, poniendo especial 
atención en el futuro escenario energético.
• Conocer los principales vectores 
energéticos futuros: energías renovables, el 
hidrógeno e incluso la energía nuclear; con 
miras a disminuir las emisiones de CO2.

Un total de 10 expertos de las empresas de 
Castilla-La Mancha y profesores de esta 

universidad, han compartido la formación y 
conocimientos con los estudiantes, durante las 
20 de duración del curso. Entre las empresas 
participantes destacan: REPSOL, ELCOGAS, 
E-ON, IBERDROLA, SLOGA INGENIEROS, 
LAINSA, así como organismos nacionales y 
autonómicos: CNETHPC y AGECAM.

Al acto de clausura han asistido Paula 
Fernández Pareja, Consejera de Empleo, 
Igualdad y Juventud del Gobierno Regional, de 
Mairena Martín López, Vicerrectora del 
Campus de Ciudad Real, Juan Francisco 
Rodríguez Romero codirector del Curso, 
Manuel Salvador Carmona Franco codirector 
del Curso; directores de empresas de Castilla 
La Mancha que han colaborado como 
colaboradores en la realización de este curso, 
así como el Presidente, Secretario y socios de 
ARQUICMA.

Este acto ha sido concluido por la Consejera 
de Empleo, Igualdad y Juventud, con el 
anuncio de la presentación, en breve, de un 
plan específico para fomentar el empleo y la 
contratación de los jóvenes por el Gobierno 
Regional.



REVISTA  MOLÉCULA  12

No creo que haya nadie que no conozca a Andrés Moreno pero 
simplemente os  recordaré algunos datos. Nacido en Ciudad Real, 
obtuvo su grado de Licenciado en la Universidad Complutense en 1985 
y su grado de doctor en 1990. Ha realizado estancias postdoctorales 
en la Universidad de Oxford, U.K. (1991-1992) sobre estudios de RMN 
de péptidos. Desde 1995 es Profesor Titular de Química Orgánica en 
nuestra Facultad. Aquí se describe parte de su investigación sobre 
caracterización por RMN de productos alimenticios de Castilla-La 
Mancha.

Marcadores de Calidad de los Vinos Tintos 
Jóvenes con D.O. "La Mancha" mediante RMN

ANDRÉS MORENO

El vino es una mezcla compleja de varios 
cientos de compuestos presentes en 
diferentes concentraciones. Los componentes 
principales son agua, etanol, glicerol, 
azúcares, ácidos orgánicos, inorgánicos e 
iones. La espectroscopia de Resonancia 
Magnética Nuclear (RMN), permite examinar 
las características físico-químicas de la carne, 
pescado, productos lácteos, vegetales, frutas, 
zumos, queso, vino y emulsiones. Así se han 
realizado muchos estudios analíticos sobre el 
vino y otros alimentos líquidos, tales como 
zumo de fruta, la cerveza, y vinagre. Pueden 
estudiarse propiedades específicas, 
incluyendo porcentaje alcohólico, maduración 
de frutas, contenido en azúcar, relación 
aceite/agua, relación de ácidos grasos 
saturados/insaturados así como sobre la 
adulteración de alimentos. Además, en el caso 
de los vinos, el estudio de la diferenciación de 
acuerdo a la variedad de vid, la procedencia 
geográfica, y la cosecha es importante para la 
evaluación de la autenticidad y el estudio de 
las posibles adulteraciones. 

El objetivo de este trabajo es utilizar la RMN 
para caracterizar vinos de Castilla-La Mancha, 
y la cuantificación de los marcadores de 
calidad.  Las muestras utilizadas en este 
trabajo son de vinos tintos con denominación 
de origen elaborados con uva de la variedad 
cencibel, aportados por el Consejo Regulador 
de la DO “La Mancha”.  

Los componentes más importantes de estos 
vinos se han identificado mediante la 
adquisición de sus espectros   y   utilizando 
resonancias unidimensional (1D) y 
bidimensionales (2D) y experimentos homo y 
heteronucleares de RMN. Algunos de estos 

componentes también se han cuantificado. El 
TPS se utilizó como referencia del 
desplazamiento químico y como patrón interno 
utilizamos DMS para el análisis cuantitativo 
mediante RMN. 

En primer lugar, se ha tratado de analizar 
nuestros vinos directamente "como son" sin 
manipulación de las muestras. Sin embargo, 
en la región de los compuestos alifáticos, los 
más abundantes, el etanol y glicerol (con 
presaturación), dan señales mucho más 
intensas que el resto de ellas. Esto hace muy 
difícil detectar otros compuestos, tales como 
aminoácidos y azúcares. Por ello, se realiza la 
preconcentración que nos baja la cantidad de 
agua y el etanol. Por lo que hemos aplicado 
dos procedimientos diferentes de 
preconcentración: uno mediante el uso de rota-
vapor sobre 10 ml de vino, el extracto 
obtenido se lleva a 1ml añadiendo agua 
deuterada y TPS como referencia y otro 
usando el liofilizador: en este caso, 10 ml de 
vino se liofilizan a -80 ° C durante 24 h, y 
luego el liofilizado se disolvió hasta 1 ml de 
D2O y TPS. Hemos comprobado una mejor 
efectividad en el caso del uso de rota-vapor 
frente a la liofilización. Los espectros de 
resonancia de los aminoácidos, alcoholes, y 
ácidos orgánicos fueron asignadas mediante 
una combinación de los datos adquiridos por 
1D y 2D de las técnicas de RMN y también 
haciendo uso de los datos de la literatura 
existente sobre muestras de vino y en el caso 
de duda, la comparación de los espectros de 
vino con las de los compuestos aislados. 

La integración de las señales obtenidas y su 
comparación con una masa de conocida 
concentración de DMS como referencia 
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La celebración de la 4th European Conference on Sensory and Consumer 
Research  en septiembre del presente año, supuso un punto de inflexión para 
el conjunto de investigadores que desarrollan sus trabajos en el campo de la 
ciencia del análisis sensorial.

Así el comité organizador de dicha conferencia, presentó en sociedad la 
primera Asociación Española de Profesionales del Análisis Sensorial, 
bautizada como AEPAS, que nació con el fin de reunir a los profesionales del 
análisis sensorial de los campos investigador, docente, industrial o de 

consumo. 

Su objetivo general es el de contribuir al progreso de las ciencias sensoriales y su aplicación 
para lograr que la técnica posea una base científica consolida, al mismo tiempo que también se 
encargará de su difusión en la sociedad y en actividades de educación. Entre sus primeras 
actividades previstas, la asociación permitirá la colaboración, el intercambio de conocimiento y la 
información entre los distintos profesionales y grupos de trabajo e investigación de la disciplina. 
Además, organizará de forma periódica nuevos congresos de ámbito nacional o jornadas 
técnicas, así como cursos monográficos y de especialización. Por último, promoverá la 
divulgación de trabajos y publicaciones científicas y divulgativas relacionadas con la disciplina.

La presidencia de dicha asociación (AEPAS) la ostenta la investigadora Dra. Elvira Costell 
perteneciente al IATA (CSIC) y en la Junta Directiva se encuentran representados centros de 
reconocido prestigio en esta disciplina como son  AINIA, AZTI e IRTA y miembros de varias 
universidades españolas. Entre ella la universidad de Castilla-La Mancha se encuentra 
representada a través de la profesora del Área de Ciencia y Tecnología de los Alimentos Dª 
Amparo Salvador Moya.

En un futuro próximo, esta asociación se unirá a otras sociedades ya existentes en Europa con 
las que comparte la misma orientación y filosofía formando la European Sensory Science Society 
(E3S). El objetivo es integrar a los profesionales del mundo académico e industrial en una única 
asociación europea que permita el desarrollo y defensa definitiva de esta ciencia multidisciplinar. 

ANDRÉS MORENO

interna estándar nos ha permitido la 
determinación cuantitativa de estos 
compuestos en las muestras de vino. Los 
espectros RMN se adquirieron en un Gemini 
400 y en un Inova 500, ambos Varian, 
ubicados en nuestra Facultad.

Posteriormente se pretende realizar el análisis 
estadístico correspondiente, así como el 
análisis de componentes principales (PCA) lo 
que permitirá evaluar la importancia de los 

diferentes compuestos químicos presentes en 
los vinos con D.O. La Mancha. Y a partir de 
estos datos, y mediante la comparación con 
los que se obtengan en otras Denominaciones 
de Origen se intentará diferenciar los vinos 
sobre la base de su contenido en glicerol, 2,3-
butanodiol y ácido succínico entre otros, ya 
que según Kosir y col., estos compuestos 
están influenciados por los distintos orígenes 
geográficos.

TABLÓN

Nace el primer colectivo estatal de 
profesionales de análisis sensorial
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En el DOCM del día 01/12/2010 aparece publicada la Resolución de 24/11/2010, de la Consejería 
de Educación, Ciencia y Cultura, por la que se convocan para el año 2011,  ayudas de nueva 
adjudicación y de renovación para la formación de Personal Investigador, en el marco del 
Programa de Potenciación de Recursos Humanos del Plan Regional de Investigación Científica, 
Desarrollo Tecnológico e Innovación 2005-2010 (Princet).

El objeto de la presente Resolución es hacer pública la convocatoria para la concesión, en 
régimen de publicidad, objetividad y concurrencia competitiva, de ayudas de nueva adjudicación 
dirigidas a titulados superiores universitarios que deseen realizar una tesis doctoral y que como 
requisito hayan presentado solicitud en la convocatoria de becas y ayudas del Programa de 
Formación del Profesorado Universitario (FPU) del Ministerio de Educación para el año 2011 y 

14

TABLÓN

OPE- Convocatoria FP7-PEOPLE-2011-IRSES. Intercambio Internacional de Personal de 
Investigación. (Marie Curie International ResearchStaff Exchange Scheme-IRSES)

DESCRIPCIÓN
Este esquema Marie Curie de Intercambio Internacional de Personal de Investigación tiene como 
objetivo fortalecer las asociaciones de investigación mediante cortos periodos de intercambio de 
personal y mediante actividades de redes de contactos entre organizaciones de investigación 
europeas y organizaciones de países cubiertos por la Política Europea de Vecindad. Uno de los 
estados miembros o países asociados ha de ser el coordinador del proyecto.

SOLICITANTES:
Una asociación en esta acción debe estar compuesta de, al menos, 2 organismos de 
investigación independiente establecidos en al menos 2 diferentes estados miembros o países 
asociados, y una o más organizaciones ubicadas o bien en países con los que la UE tiene un 
acuerdo en materia de ciencia y tecnología, o bien en países cubiertos por la Política Europea de 
Vecindad. Uno de los estados miembros o países asociados ha de ser el coordinador del 
proyecto.

PLAZO DE SOLICITUDES:
Hasta el 17 de Marzo de 2011

TIPO:
EUROPEA-PROYECTOS I+D

ORGANISMO CONVOCANTE:
COMISIÓN EUROPEA-DIRECCIÓN GENERAL DE INVESTIGACIÓN

FECHA Y LUGAR DE PUBLICACIÓN:
20 de Octubre de 2010 en el DIARIO OFICIAL DE LA UNIÓN EUROPEA

MÁS INFORMACIÓN:

http://cordis.europa.eu/fp7/dc/index.cfm?fuseaction=UserSite.FP7DetailsCallPage&call_id=382

En la U.C.L.M., Marta Roldán, extensión: 6360, correo: Marta.Roldan@uclm.es

Convocatoria de becas Marie Curie

Convocatoria de Ayudas Predoctorales de la 
JCCM para 2011
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TABLÓN

normativa vigente en el momento de resolver esta convocatoria.
El Director de investigación deberá formar parte de la plantilla de alguna de las Universidades 
ubicadas en Castilla-La Mancha.

SOLICITANTES
Ayudas nueva adjudicación.
Podrán solicitar ayudas de nueva adjudicación para la formación de personal investigador en 
periodo de beca, además de los ciudadanos españoles, los nacionales de un país miembro de la 
Unión Europea y los extranjeros que hayan superado todas las materias exigidas para la 
obtención del título de Licenciado, Ingeniero o Arquitecto o de Grado.
A estos efectos, para los títulos conseguidos en el extranjero o en centros españoles no estatales 
deberá acreditarse el haber sido admitido en los programas de doctorado de una universidad 
española.
Asimismo, los extranjeros sin permiso de residencia, una vez recibida la resolución de concesión 
de la ayuda, deberán tramitar su permiso de residencia de acuerdo con lo dispuesto en la web del 
Ministerio del Interior, estando condicionada la concesión de la ayuda a la presentación del 
mencionado permiso.
Durante este período, el solicitante es el titulado superior que desarrolla sus estudios de 
doctorado.
Serán requisitos a cumplir por los solicitantes para presentar solicitud al amparo de esta 
convocatoria:
Deberán cumplir los requisitos establecidos en la convocatoria de becas y ayudas del Programa 
de Formación del Profesorado Universitario (FPU) del Ministerio de Educación para el año 2011, 
haber presentado solicitud en la misma y que haya sido denegada por falta de puntuación; no 
contemplándose los demás casos de desestimación.
Renovación de ayudas.
Podrán solicitar la renovación de estas ayudas aquellos beneficiarios de ayudas concedidas en 
virtud de la Orden de 13/11/2008, de la Consejería de Educación, Ciencia y Cultura.
Dichos beneficiarios deberán estar en posesión del certificado que acredite la obtención del DEA 
en la fecha en que se formalice el contrato con la entidad de adscripción, o estar en condiciones 
de obtenerlo según lo establecido en la base anterior.

PLAZO DE SOLICITUDES
Hasta el 15 de diciembre de 2010 para las renovaciones, que deberán tramitarse 
obligatoriamente a través del Vicerrectorado de Investigación de la UCLM en Albacete.
Hasta el 22 de diciembre de 2010 para las nuevas adjudicaciones, no siendo necesario su 
tramitación a través del Vicerrectorado de Investigación. Las solicitudes se presentarán 
preferentemente por vía telemática.

Convocatoria de Ayudas Postdoctorales de la 
JCCM para 2011
En el DOCM del 01/12/2010 se ha publicado la Resolución de 24/11/2010, de la Consejería de 
Educación, Ciencia y Cultura, por la que se convocan ayudas para la formación postdoctoral 
durante el año 2011.

 

MODALIDADES de ayudas.

Incompatibles entre si, son las siguientes:



REVISTA  MOLÉCULA  16

TABLÓN

A) Ayudas de nueva adjudicación para la contratación, a través de entidades de adscripción, de 
doctores que hayan obtenido el título en la Universidad de Castilla-La Mancha, o en la 
Universidad de Alcalá a través de los departamentos relacionados con el Campus de 
Guadalajara.
B) Ayudas para gastos de alojamiento y manutención de empleados, funcionarios o contratados, 
en alguna de las siguientes entidades:
- Universidad de Castilla-La Mancha, o la Universidad de Alcalá a través de los departamentos 
relacionados con el Campus de Guadalajara.
- Organismos y Centros Públicos de Investigación, con sede en Castilla-La Mancha, con 
personalidad jurídica propia o careciendo de ella, siempre que se trate de centros de 
investigación o capacitación dependientes de uno de los anteriores, incluidos los Centros 
Agrarios.
- Centros Tecnológicos de la Región.
Estas dos modalidades de ayudas, tendrán como objetivo la formación y perfeccionamiento de 
doctores a través de estancias en centros de investigación de reconocido prestigio situados fuera 
de la Región, preferentemente en el extranjero, mediante la realización de actividades o 
proyectos de investigación que permitan perfeccionar su experiencia científica en los campos 
prioritarios para la política científica de la Comunidad Autónoma de Castilla-La Mancha indicados 
en el Anexo VI.
C) Ayudas para la contratación de doctores de fuera de la región para la incorporación a grupos 
de investigación en entidades de la Región.

DURACIÓN

Como norma general, las ayudas de nueva adjudicación se concederán por un período mínimo 
de seis meses y máximo de veinticuatro meses, contados a partir de la fecha de incorporación del 
personal investigador en formación al centro receptor.
La incorporación del beneficiario al trabajo de investigación se producirá, como máximo, el 1 de 
julio de 2011.
En las modalidades A y C, se firmará un contrato laboral con el beneficiario por obra o servicio 
determinado.

SOLICITANTES
1.- Requisitos solicitantes modalidad A):
a) Estar en posesión de la nacionalidad española, ser nacional de un país miembro de la Unión 
Europea o ser extranjero con permiso de residencia en vigor en España, en el momento de 
presentar la solicitud.
Asimismo, podrán solicitar esta ayuda, los extranjeros sin permiso de residencia, que una vez 
recibida la resolución de concesión de la ayuda, deberán tramitar su permiso de acuerdo con lo 
dispuesto en la web del Ministerio del Interior.
b) Haber realizado y defendido la Tesis Doctoral en la Universidad de Castilla-La Mancha, o en la 
Universidad de Alcalá a través de los departamentos relacionados con el Campus de 
Guadalajara.
c) Estar en posesión del título de doctor obtenido después del 1 de enero de 2007, en la fecha en 
que se vaya a emitir la resolución. La concesión quedará condicionada a la acreditación de este 
requisito, en los casos en que el solicitante no posea el título de doctor en la fecha de 
presentación de la solicitud.
d) Contar con el compromiso de contratación de la entidad de adscripción.
e) No haber disfrutado con anterioridad de otra ayuda postdoctoral con el mismo objeto.

2.- Requisitos solicitantes modalidad B):
a) Estar en posesión del título de doctor.
b) Ser funcionario o estar vinculado contractualmente como personal docente o investigador con 
las entidades señaladas en la base 1 b) y con dedicación a tiempo completo. En caso de 
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contrato, éste deberá tener fecha de finalización posterior a la fecha de terminación de la 
estancia solicitada.
c) Encontrarse en servicio activo.
d) Haber presentado la solicitud para las ayudas del Programa Nacional de Movilidad de 
Recursos Humanos de Investigación, para profesores e investigadores del Ministerio de 
Educación, Subprograma Proext-Micinn para el año 2011.
e) Contar con la correspondiente autorización del Vicerrectorado de profesorado u órgano 
competente en el caso de centros de investigación, para la ausencia durante el periodo de 
disfrute de la estancia.
f) No haber disfrutado con anterioridad de otra ayuda Postdoctoral con el mismo objeto.

3.- Requisitos solicitantes modalidad C):
a) Estar en posesión de la nacionalidad española, ser nacional de un país miembro de la Unión 
Europea o ser extranjero con permiso de residencia en vigor en España.
b) Haber realizado y defendido la Tesis Doctoral en Universidades de fuera de la Región.
c) Estar en posesión del título de doctor obtenido después del 1 de enero de 2007, en la fecha en 
que se vaya a producir la incorporación. La Resolución de concesión quedará condicionada a la 
acreditación de este requisito, en los casos en que el solicitante no posea el título de doctor en la 
fecha de presentación de la solicitud.
d) Contar con el compromiso de contratación de la entidad de adscripción.
e) No haber disfrutado con anterioridad de otra ayuda Postdoctoral con el mismo objeto.

FECHA LÍMITE DE PRESENTACIÓN DE SOLICITUDES EN EL VICERRECTORADO DE 
INVESTIGACIÓN
Hasta el 20 Diciembre 2010.

Se revisarán, firmarán por el Vicerrector de Investigación y se enviarán directamente a la JCCM 
antes del 22/12/2010.

PLAZO DE SOLICITUDES EN LA JCCM
Hasta el 22 Diciembre 2010.

INFORMACIÓN DE 
INTERÉS

EEnnllaacceess  ddee  iinntteerrééss::

http://www.calidadalimentaria.net/in
dex.php

http://www.nutricion.org

http://www.ingenieriaquimica.org/
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INTERÉS

Desde el pasado 13 de diciembre y hasta el día 23 y continuando el día 10 de 
enero hasta el 28 tiene lugar en el Aula Cultural Abierta la 3ª edición de la 
exposición multidisciplinar “Artistas del Campus”, una iniciativa que organiza 
el Vicerrectorado de Campus de Ciudad Real y Cooperación Cultural y en la 
que colabora la Excma. Diputación de Ciudad Real, dirigida a todo el 
personal y alumnado del campus ciudadrealeño que quiera mostrar sus 
dotes artísticas.

Cabe destacar la participación en la misma de dos miembros de nuestra 
Facultad.

Exposición "Artistas del Campus III"

Por un lado, Manolo Palencia con una serie de esculturas confeccionadas con materiales 
reciclados (tal y como ya anunciáramos en el número de octubre) y Leticia Cabezas, miembro del 
comité editorial y encargada de la maquetación de esta revista, con una serie de fotografías de 
temática onírica realizadas con retoque digital.

Os animamos a visitar dicha exposición, de lunes a viernes en horario de 18:00 a 21:00 horas. 
Podéis visualizar el cartel de la exposición en el siguiente enlace: 
https://www.uclm.es/Actividades/repositorio/pdf/doc_3115_3926.pdf

CAFETERÍA

En este número de Molécula, la sección "Cafetería" va a ser más literal que nunca, ya que os 
transcribimos las recetas de los platos ganadores del I Concurso Gastronómico con motivo de San 
Alberto Magno: Asadillo Manchego, Morcilla de Berenjena y Tarta de Tiramisú.

ASADILLO MANCHEGO (JESÚS LOZANO) 

INGREDIENTES:
- 1 Kg. de pimientos rojos
- 1/2 Kg. de tomates
- 1 vaso pequeño de aceite de oliva
- 2 dientes de ajo
- Cominos
- Sal

ELABORACIÓN:
Primero, se asan los pimientos en el horno durante 2 horas aprox. a una temperatura de 170 ºC.
Después, una vez se hayan enfriado, se les quita la piel y las semillas, se trocean en tiras y se 
reservan en una fuente.
Se lavan y pelan los tomates. Se trocean y frien en una sartén. Cuando estén fritos, añadimos los 
pimientos, y se hierve todo durante 5 minutos aprox.
En un almirez, se machacan los dientes de ajo junto con una cucharada (de las de café) de 
cominos y se añade a los tomates y pimientos. Se sala al gusto.
Se puede tomar frío o caliente y se puede añadir huevo cocido troceado a la hora de servirlo.
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DE INTERÉS

MORCILLA DE BERENJENA (MARÍA ANTIÑOLO NAVAS)

INGREDIENTES:
- 4 berejenas medianas
- 5 cebollas pequeñas
- 1 paquete de piñones grande
- Orégano
- Aceite de oliva
- Sal

ELABORACIÓN:
Se trocean las berenjenas en trozos pequeños y se introducen en agua y sal durante 
aproximadamente media hora. Se pelan y trocean en láminas las cebollas. Se introducen las 
cebollas en un recipiente con tapa especial para microondas, añadiendo un chorrito de aceite 
antes de tapar. Se introduce dicho recipiente en el microondas a máxima potencia durante unos 6 
minutos. Pasado este tiempo, se comprueba si la cebolla se ha reblandecido. Si no es así, volver 
a meter en el microondas un par de minutos más. No dejar nunca que la cebolla se queme. Una 
vez que la cebolla está blanda, añadir al recipiente la berenjena, junto con sal y un poco más de 
aceite si la cebolla está muy seca. Tras remover el contenido del recipiente un poco para mezclar 
los ingredientes, introducir de nuevo en el microondas 20 minutos, parando a los 10 minutos para 
remover y evitar que la cebolla se queme. Mientras tanto, en una sartén se fríen los piñones con 
un poco de aceite hasta que estén un poco dorados (no mucho, que si no, al final se queman). 
Una vez pasados los 20 minutos, volver a remover y comprobar si la piel de la berenjena se ha 
reblandecido. Si no es así, introducir algo más de tiempo. Cuando la berenjena esté blanda, pasar 
todo el contenido a la sartén y, si está muy seco, añadir algo más de aceite. Añadir entonces los 
piñones y removerlo todo hasta que se reduzca y adquiera la textura deseada. Añadir entonces 2 
pellizcos generosos de orégano y remover un poco más. Una vez terminado, se puede poner 
encima de una base de hojaldre o incluso acompañar con un par de huevos fritos.

TARTA DE TIRAMISÚ (TERESA MARTÍN TEJERO) 

INGREDIENTES:
- 250 g de queso Mascarpone
- 250 g de queso Philadelphia
- 4 claras de huevo
- Cacao
- 1 vaso de café azucarado
- 4 cucharadas de licor tipo Baileys
- Azúcar al gusto
- 3 bases de bizcocho (de Mercadona)

ELABORACIÓN:
Se baten las claras a punto de nieve, se agrega el queso Mascarpone, se sigue batiendo, se 
añade el queso tipo philadelphia y el azúcar al gusto, se bate hasta que la masa adquiera una 
consistencia fuerte. En  un tazón se mezcla el café con azúcar y el licor. 

MONTAJE DE LA TARTA:
Se pone una base del bizcocho (viene partido en tres partes) sobre una bandeja y se la 
emborracha con el café que habíamos preparado, después la cubrimos con una capa de la crema 
de quesos y la espolvoreamos con el cacao, encima ponemos la otra base y repetimos la 
operación hasta que hayamos puestos las tres bases, en la última cubrimos todo el bizcocho con 
la crema que nos sobra  y espolvoreamos con bastante cacao.  Lo dejamos en el frigorífico de 6 a 
7 horas y a disfrutar de una deliciosa tarta.
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FELICITACIÓN DE 
NAVIDAD

Desde el equipo editorial de la 
revista Molécula queremos 

desearos unas Felices Fiestas y que 
el año 2011 os depare alegría y 

prosperidad.


