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Ciencia y Cultura de la JCCM para nuestro compafieros de secundaria.
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Durante este acto, tuvo lugar una Ponencia-Debate sobre investigacion en la UCLM,
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En el mes de Noviembre la Facultad se vuelca en dos acontecimientos, la semana de la ciencia y
la celebracion de San Alberto Magno. En cuanto a la semana de la Ciencia, queriamos destacar
la amplitud de las actividades desarrolladas por los investigadores de la Facultad, una labor poco
reconocida y sin la cual la citada semana no tendria sentido.

La semana de San Alberto Magno ha sido especialmente intensa y con una gran participacion
por parte de todos, tanto en las actividades tradicionales como las nuevas. Es especialmente
destacable el nuevo concurso gastronémico, lo que muestra claramente la relacién entre Quimica
y cocina. Un antiguo profesor mio afirmaba que un buen quimico no puede ser mal cocinero.
Evidentemente esto también es valido para los Ingenieros Quimicos y sobre todo para los
Tecnologos de Alimentos.

Hemos intentado recoger todas las actividades y hemos tenido que condensar todos los
contenidos para que no saliera un namero excesivamente voluminoso. Nuestro interés es que
quede este numero como recuerdo de dos semanas de intensa actividad y de convivencia.

Antonio de la Hoz Ayuso
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San Alberto Magno

iy

an Alberto Magno (Lauingen, Baviera,

1193/1206 - Colonia, 15 de noviembre

de 1280), Doctor Universal de la Iglesia
Catdlica. San Alberto Magno fue un destacado
tedlogo, filésofo y figura representativa de la
ciencia medieval. Su humildad y pobreza
fueron notables.

Estudi6 en Padua, donde tomé el habito de
Santo Domingo de Guzman y profundizé en el
conocimiento de la filosofia aristotélica, y en
Paris, doctorandose en 1245. Ensefid en
algunas de las pocas Universidades que
existian en ese momento en Europa, también
desempef6 su trabajo en distintos conventos a
lo largo de Alemania.

En la universidad de Paris tradujo, comento y
clasific6 textos antiguos, especialmente de
Aristételes. Afadi6 a estos sus propios
comentarios y experimentos, aunque Alberto
Magno no veia los experimentos como lo
verian luego los fundadores de la ciencia
moderna y en especial Galileo Galilei, sino que
en su opinion la experimentacion consistia en
observar, describir y clasificar. Este gran
trabajo enciclopédico sent6 las bases para el
trabajo de su discipulo Santo Tomas de
Aquino. También trabajé en botanica y en
alquimia, destacando por el descubrimiento del
arsénico en 1250. En geografia y astronomia
explico, con argumentos sdlidos, que la tierra
es redonda.

En 1259 6 1260, fue ordenado obispo de la
sede de Ratisbona, cargo que dejaria poco
después habiendo remediado algunos de los
problemas que tenia la di6cesis. En 1263, el
Papa Urbano IV aceptaria su renuncia,
permitiéndole volver de nuevo a la vida de

comunidad en el convento de Wurzburgo y a
ensefiar en Colonia.

Murié a la edad de 87 (6 74) afos, cuando se
hallaba sentado conversando con sus
hermanos en Colonia. Antes habia mandado
construir su propia tumba, ante la que cada dia
rezaba el oficio de difuntos. Esta enterrado en
la cripta de la Iglesia de San Andrés, en
Colonia.

Sus obras, recogidas en 21 volumenes, fueron
publicadas en Lyon en 1629.

Fue beatificado en 1622, pero la canonizacion
se haria esperar todavia. En 1872 y en 1927,
los obispos alemanes pidieron a la Santa Sede
su canonizacién, pero sin éxito. El 16 de
diciembre de 1931, Pio XI, proclam6 a Alberto
Magno Doctor de la Iglesia lo que equivalia a
la canonizacion. Su fiesta en la Iglesia Catélica
se celebra el 15 de noviembre. San Alberto es
el patrono de los estudiantes de ciencias
naturales, ciencias quimicas y de ciencias
exactas.

UN GIGANTE DE LA CIENCIA

San Alberto Magno adquiri6 una produccion
literaria adquiri6 unas enormes proporciones:
38 gruesos volumenes en la edicion de
Borgnet (Paris 1890-1899). Entre las obras
albertinas -que supondran cuarenta tomos,
algunos divididos en varios volumenes, de la
nueva edicién coloniense- se cuentan tratados
de légica, metafisica, matematicas, fisica y
quimica, medicina y astronomia, fisiologia
animal, filosofia y teologia, y comentario a los
antiguos, sin excluir varios ensayos sobre
saberes practicos, como un manual del
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Nacié en Lauingen (Alemania), alrededor del afim1@6ekindios en
Padua y en Paris. Ingreso en la Orden de Preglickdqres ejercio con
. éxito como profesor. Ordenado obispo de Ratisbona, pesogedo en
pacificar pueblos y ciudades. Es autor de muchasnéesnploras de
eologia, como también de ciencias naturales. Munéezi &fido1280.
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manual del perfecto jardinero.

Fue tan pulcro en sus descripciones, y tan
deseoso de gque sus experiencias pudieran ser
tiles a la posteridad, que todavia hoy, al cabo
de tantos siglos, es posible reproducir en un
laboratorio sus técnicas quimicas. En El Cairo
incluso existe pequefio local donde llevaban a
cabo las practicas albertinas con éxito total. Su
meticulosidad fue proverbial: «Yo mismo lo he
experimentado  -escribia  Alberto-.  Pues
algunas veces me puse en camino para visitar
minas metaliferas muy alejadas y experimentar
directamente las propiedades de los metales».

PADRE DE LA INTELECTUALIDAD CRISTIANA

La carrera intelectual de San Alberto suele
dividirse en cuatro etapas. Un primer periodo

teoldgico, vivido en Alemania y en Paris (1228-
1248); un segundo momento, transcurrido en
Colonia, en que estuvo interesado por la
cultura griega post-romana (Pseudo-Dionisio,
por ejemplo), y durante la cual fue ademas el
maestro de Santo Tomas de Aquino (1248-
1254); los aflos en que anduvo a vueltas con
la filosofia aristotélica y con los escritos de
Boecio (1254-1270), y, finalmente, la segunda
etapa teoldgica (1270-1280), en la que redactd
ya pocas obras, agotado como estaba por tan
dilatada e intensa existencia, aunque todavia
tuvo fuerzas para dictar su magna Suma de
Teologia. A todo ello deberiamos afiadir su
actividad diplomatica al servicio de la Santa
Sede (predicador de las Cruzadas), su labor
interna como organizador de los estudios
dominicanos, y su consagracion episcopal
para la sede de Ratisbona.

CIEREA A P5

Los campus universitarios de la region acogieron del 8 al 12 de noviembre conferencias,
exposiciones, experimentos y multitud de actividades con motivo de la X edicién de la Semana

de la Ciencia, cuyo objetivo es divulgar la cultura

cientifica entre todos los ciudadanos y, de forma

especifica, ofrecer al alumnado las competencias en el desarrollo del pensamiento cientifico y el
razonamiento l6gico-matematico, asi como en el uso de las Tecnologias de la Informacion y la

Comunicacion.

El objetivo de esta Semana no es otro que divulgar la cultura cientiica entre todos los
ciudadanos y, de forma especifica, ofrecer al alumnado las competencias en el desarrollo del
pensamiento cientifico y el razonamiento légico-matematico, asi como en el uso de las

Tecnologias de la Informacién y la Comunicacion.

Este afo, la Semana de la Ciencia en Castilla-La Mancha se ha unido a la celebracion del Afio
Internacional de la Diversidad Biol6gica, con la intencion de mostrar la importancia que para la

sostenibilidad de nuestra sociedad tiene la
conservacion de los recursos naturales. De
ahi su lema, “Dale vida a la ciencia”.

En el caso del campus de Ciudad Real, la
feria contd6 con 32 stands situados en el
Paraninfo Luis Arroyo de la capital y
asistieron alrededor de unas 10.000
personas.
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Croénica fotografica en el Paraninfo Luis Arroyo
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Stands en el Paraninfo Luis Arroyo
QUIMICA-FISICA
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QUIMICA ORGANICA
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QUIMICA INORGANICA
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QUIMICA ANALITICA

Stand “¢ Es magia? No, es Quimica” del Grupo dentisndaldeepartamento de
Quimica Analitica y Tecnologia de Alimentos.

Deteccién de sangre en muestras forenses: Se hacian ensayos para la deteccion de sangre
basados en la accion catalitica de la hemoglobina sobre la oxidacion por peroxido de hidrogeno
de ciertos algunos compuestos como la o-tilidina, el leucoverdemalaquita y la leucofenolftaleina,
esta Ultima tan ampliamente utilizada en las series televisivas relacionadas con la investigacion
en la escena del delito.

La segunda demostracion estaba basada en la oxidacion en medio basico de la glucosa por €
oxigeno disuelto. La variacion de la concentracion de oxigeno en la disolucién se pone de
manifiesto con el azul de metileno como indicador redox. Cuando hay oxigeno en la disolucién, el
azul de metileno pasa a su forma azul y conforme el oxigeno se va corsumiendo el azul de
metileno pasa a su forma reducida incolora. Cuando la disolucion se vuelve incolora basta con
agitar el recipiente para que se disuelva el oxigeno del aire y vuelva de nuevo a su forma azul.
Este ciclo se repite varias veces en un erlenmeyer. De esta forma se relacionala quimica con el
proceso de la respiracion.

La demostracion de “transformando el agua en vino y algo mas..,, consistia en que un liquido
incoloro, simulando agua, se afiadia a seis copas y, dependiendo de la copa, el mismo liquido
tomaba uno de los tres colores primarios y secundarios. A continuacion, a cada copa se afadia
otra disolucion incolora y todas las disoluciones de las copas se volvian incoloras simulando el
proceso de depuracion de compuestos antes de ser eliminados, transmitiendo la necesidad de la
Quimica para la proteccion medioambiental. El fundamento consiste en que cada copa tiene una
pequefa cantidad de indicador acido-base monocoloreado y la primera disolucion era hidréxido
de sodio por lo que los indicadores viraban a su forma coloreada. La segunda disolucién contenia
acido clorhidrico de mayor concentracion por lo que las disoluciones se volvian acidas virando
los indicadores a su forma incolora.

Por dltimo, se hacia un brindis a partir de dos disoluciones incoloras que, pasado un corto
periodo de tiempo, tomaban la apariencia una de cerveza y la otra de un refresco de cola. El
fundamento esta en la utilizacion de la reaccion de Landolt (la primera reaccion con periodo de
induccién descrita) y una modificacion de manera que el color de la cerveza es debido a la
presencia de una concentracién adecuada de triyoduro y el color de la coca-cola, al complejo
yodo-almidan.
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MATEMATICAS
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INGENIERIA QUIMICA

Este afio, el Departamento de Ingenieria Quimica ha tenido como lema principal para la X
Semana de la Ciencia, “La Ingenierfa Quimica con la energia del futuro: el hidrégeno”, ahondando
tanto en su produccién, como en su uso como fuente de energia impia asi como en su
tecnologia. En su stand del Paraninfo Luis Arroyo, ha contado con un poster gigante en el que se
describian los diversos métodos de obtencidén (resultado de procesos de refoomado catalitico,
transformacion de biomasa o electrélisis del agua) asi como los usos mas interesantes que se le
puede dar como reactivo en la produccion de combustibles, y sobre todo, como fuente de energia
limpia. Una réplica de este poster ha sido repartida durante toda la semana a todos los
asistentes.

Asimismo, el stand ha contado con material y experiencias interactivas relacionadas con este
tema:

. Un reactor catalitico de vidrio y diversos catalizadores metalicos como partes integrantes
de los procesos cataliticos para obtencion de hidrégeno.

. Un electrolizador en el que apreciar in situ el proceso de electrdlisis del agua con el
resultado de la formacion de O, y H, gas.

. Un coche teledirigido equipado con una celda de combustible que funciona
exclusivamente con hidrégeno como fuente de energia. Este hidrogeno era producido en una
estacion de hidrégeno anexa consistente en un electrolizador y un pequefio repositorio desde el
gue se producia la carga.

. Un sencillo experimento interactivo en el que los visitantes pudieron comprobar el poder
del hidrégeno como combustible, en el que se burbujeaba una pequefia cantidad de hidrégeno
gaseoso en el interior de un recipiente que contenia una disolucidon jabonosa para después
producir su combustion.

REVISTWMOLECULA 12



CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Técnica de Esferificacion: produccion de “caviar”

Los alginatos son polimeros organicos, obtenidos de las algas marinas pardas pertenecientes a
la clase Phaeophiceae, los cuales poseen la capacidad de formar geles irreversibles en agua fria
en presencia de iones calcio, por lo que son utilizados frecuentemente en la industria alimentaria
como espesantes, estabilizantes de emulsiones, gelificantes...

Una de las técnicas mas novedosas empleada en la “alta cocina” es la tcnica de la esfericacion,
la cual consiste en la gelificacién de liquidos de manera controlada. Al mezclar los liquidos con
alginato y sumergirlos posteriormente en un bafio con iones calcio, se produce una
encapsulacion del liquido gracias al gel exterior formado. De esta forma se consiguen esferas
gue imitan a la forma y textura del caviar, y en cuyo interior permanece el alimento en estado
liquido por lo que sus sabores aparecen repentinamente en boca.

De esta forma, los participantes de la X Semana de la Ciencia observaron el procedimiento y
desarrollo de la Ténica de Esfericacién y posteriormente pudieron degustar en boca el caviar de
mango, caviar de fresa, caviar de té verde e incluso el caviar de horchata elaborado.

Extraccién-Destilacién simultanea: el aroma de los alimentos

El aroma es una de las caracteristicas organolépticas mas influyentes en la caldad de los
alimentos. Los distintos compuestos volatiles presentes en los alimentos son los responsables
del aroma. Para llevar a cabo el andlisis quimico del aroma de alimentos es necesario un
aislamiento previo de los compuestos volatiles. Una de las técnicas mas utilizadas para este
propésito es la técnica de Extraccion-Destilacidon Simultanea, denominada comunmente SDE.
Consiste en la transferencia de los compuestos volatiles desde la matriz del alimento hacia un
disolvente orgéanico, produciéndose dicha transferencia en estado vapor. De esta manera, se
consigue concentrar todos los compuestos volatiles responsables del aroma de un alimento en
extractos de pequefio volumen.

El dispositivo y el proceso de extraccion destilacion simultdnea fueron mostrados a los
participantes de la X Semana de la Ciencia. Varios extractos obtenidos a partir de distintos
alimentos (laurel, café, canela, champifion, miel, platano...), fueron expestos a los participantes
con el fin de que los identificaran a través de su aroma.
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La Fermentacion Alcohdlica: Conversiéon del mosto en vino

La fermentacion alcohdlica es un proceso microbiolégico llevado a cabo por levaduras mediante
el cual los azucares contenidos en el mosto son transformados en etand y dioxido de carbono.

Los alumnos pudieron comprobar los cambios experimentados por el mosto a consecuencia de la
fermentacion y se les mostraron las distintas etapas del proceso: mosto sin inocular, donde no
existe crecimiento microbiano, fase de latencia donde las levaduras se “aclimatan” a las
condiciones del mosto, fase exponencial durante la cual las levaduras se multiplican alcanzando
el maximo de su densidad de poblacion, perfectamente identificable por el aumento de turbidez
en el medio, fase estacionaria donde la velocidad de fermentacion es constante y finalmente la
fase de declive producida cuando se han consumido los azucares y la cantdad de etanol
producida limita la supervivencia de las levaduras. Por otra parte, se podian distinguir las distintas
etapas debido a la formacion de CO,, abundante en la fase exponencial y estacionaria de la
fermentacion. Asimismo, los alumnos pudieron observar al microscopio distintos tipos de
microorganismos, entre ellos algunas bacterias y algin moho.

REVISTMOLECULA 14



Demostraciones cientificas a visitas de IES

Durante las mafianas de la pasada semana del 8 al 12 de noviembre, se organizaron una serie
de charlas dirigidas a alumnos de educacién secundaria con objeto de difundir informacion
acerca de la Facultad de Quimicas y de las titulaciones que en ésta se imparten. Durante esas

sesiones, cada area también les realizaba un experimento demostrativo.

QUIMICA ORGANICA: Microondas como fuente de energia

La radiacibn microondas es una fuente de energia alternativa a la
calefaccion convencional para introducir calor en las reacciones quimicas.
La gran velocidad de calefaccion de las microondas, que no puede ser
reproducida por métodos clasicos, permite realizar reacciones en cortos
tiempaos, con condiciones mas suaves y, frecuentemente, con rendimientos
mas altos.

Estas ventajas hacen que muchas reacciones que no pueden ser
realizadas en condiciones convencionales porque los reactivos o los
productos son inestables, se lleven a cabo con gran éxito bajo irradiacion
clasica.

En esta experiencia el encendido de un tubo fluorescente (abajo), la
generacién de plasma, y un volcan de espuma de jabon (derecha)
muestran la energia de la radiacion y su potencial en sintesis quimica.

QUIMICA ANALITICA: Llamas de colores

El fundamento tedrico se basa en que al
pulverizar una solucion de una sustancia sobre
una llama, normalmente un metal, los
electrones de los &tomos de dicha sustancia
se excitan y pasan a niveles de energia
superiores. Este exceso de energia es cedido
al ambiente en forma de color en la llama. Tras
colorear la llama, los &atomos pasan a un
estado menor de energia.

La coloracién aparecida, corresponde a la
emision de rayos de una determinada longitud
de onda, caracteristica de cada elemento. La
intensidad del color depende directamente de
la concentracion de la sustancia.
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INGENIERIA QUIMICA: Fabricacién de un "blandiblg"

El “blandibld” es un fluido no newtoniano (viscoelastico) en el que la tensiéon que se logra
depende de la velocidad con la que se aplica la carga; si se aplica rapidamente, se logra una
mayor tension; si se aplica lentamente, se logrard una tension menor. Es por esto que al
mezclarlo lentamente, fluira como un liquido denso, pero si se oprime con la punta del dedo muy
rapido, parece un sdlido. Cuando se toca rapidamente con el dedo, las particulas no tienen
suficiente tiempo para moverse; por tanto, se quedan donde estan y la mezcla se parece a un
solido.

Este “blandibld” casero se realizO mezclando crema corporal, talco (cuya Unica funcion es
meramente que quede mas atractivo al tacto) y cola blanca en iguales proporciones, afadiendo
también un tinte para darle color. Poco a poco se va afiadiendo una disolucién de borax en agua
hasta que cambia la consistencia y toma su caracteristica apariencia.

Este fendmeno se debe a la reaccion de polimerizacion (reaccion de adicion) de las moléculas de
poliacetato de vinilo (cola blanca) con las de tetraborato de sodio (bérax), formando un
copolimero bastante elastico y facil de manipular.

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS: Determinacion de la vitamina C

La vitamina C ¢ acido ascérbico, pertenece al grupo de vitaminas hidrosolubles. No es
sintetizable por el organismo ni tampoco se almacena, ya que las cantidades sobrantes se
eliminan a través de la orina, por lo que debe ingerirse a través de la dieta. Se requiere para el
crecimiento y reparacién de tejidos ya que es necesaria para formar el colageno. Ademas de
esencial para la cicatrizaciébn de heridas y para la reparacion y mantenimiento de cartilago,
huesos y dientes, es un antioxidante. La deficiencia de vitamina C genera una enfermedad
llamada escorbuto caracterizada por debilidad, anemia, hematomas, encias sangrantes y dientes
flojos. Las principales fuentes de vitamina C son las frutas citricas, pimiento, brécoli, tomate,
patata y fresa.

Asi, a los asistentes de la Semana de la Ciencia se les mostré una
experiencia para determinar el contenido en vitamina C en distintos
alimentos (limén, tomate y pimiento rojo) de forma cualitativa
mediante una reaccion de oxidacion-reduccién con el 2,6-
diclorofenolindofenol, produciéndose un cambio de coloracién de
mayor o menor intensidad en funcion de la cantidad de vitamina C
presente en el alimento. Asi, se puede comprobar que el pimiento
rojo es el que presenta mayor contenido en vitamina C, seguido del
limén y en dltimo lugar, el tomate.

REVISTWMOLECULA 15



Sesion con los hijos del personal de la
Facultad

El pasado jueves dia 11 de noviembre tuvo lugar en el Salén de Actes de la Facultad de
Quimicas una sesién de quimica divertida y experimentos destinados a los hijcs de profesores y
PAS de la Facultad. Todos ellos disfrutaron mucho, se asombraron con demostracién que les
hicieron los diferentes departamentos y se llevaron un pequefio recuerdo.

A continuacion os mostramos algunas imagenes de esa jornada.

REVISTIOLECULA 17
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Simposio Regional Educacional

Con motivo de los actos que celebran la
festividad de San Alberto Magno, tuvo lugar el
Simposio Regional Educacional ‘San Alberto
Magno'. Este Simpaosio que fue inaugurado por
la vicerrectora del Campus de Ciudad Real y
Cooperacion Cultural, Mairena Martin y por el
decano de nuestra Facultad, Angel Rios, es un
lugar de encuentro para que los docentes de
nuetsro centro compartan experiencias,
problemas y soluciones con nuestros
comparneros docentes en Ensefianza
Secundaria. Esta Jornada con distintas
denominaciones son las décimas que se
celebran en nuestra Facultad.

Tanto la vicerrectora como el decano pusieron
especial énfasis en sefalar la estrecha
colaboracion entre nuestro centro y los centros
de Secundaria, que buscan la mejor formacion
de los estudiantes tanto durante su etapa en
Secundario como en su etapa universitaria.

La Jornada comenzd con una charla del Prof.
Gabriel Pinto de la Escuela Superior de
Ingenieros Industriales de la Universidad
Politécnica de Madrid. Su charla se centré en
el uso de la vida cotidiana en el aula de
Quimica como método didactico para lograr un
aprendizaje significativo de los alumnos
basandose en aprendizaje mediante
problemas o casos que motiven al alumnado
(http://quim.igi.etsii.upm.es/vidacotidiana/Inicio.
htm)

La Jornada continué con la participacion del
vicerrector de Titulos de Grado y Master,
Miguel Angel Collado Yurita. El vicerrector
destacO en el éxito en cuanto al numero de
alumnos matriculados en los distintos Grados
de nuestra Facultad, Quimica, Ingenieria

Quimica y Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos (87, 56 'y 57 alumnos
respectivamente). Durante su charla, se

abordo6 el tema de los estudios de postgrado
en los que nuestra Facultad participa y se
discuti6 acerca del nuevo Decreto de
Programa de Doctorado aun no publicado que
como principal novedad reduce el tiempo del
mismo hasta los 3 afios con una posible
prérroga de 2 afios mas.

En la siguiente intervencion, el equipo decanal
presentd las actividades en el curso
académico 2010/2011 que buscan un
fortalecimiento de la relacion entre los centros
de Secundaria y la Facultad. Entre estas
actividades, estan el programa de Iniciacién a
la Investigacion para alumnos de Secundaria,
las visitas guiadas a la Facultad organizadas
por la UCLM, los cursos de verano y cursos 0
para alumnos de secundaria de potenciacion y
se destacO el programa de tutorizaciéon
personalizadas de alumnos de Secundaria que
tienen como objetivo el favorecer la transicion
de los alumnos de Secundaria a la
Universidad.

A continuacion, tras finalizar la sesién de la
mafiana, tuvo lugar la toma fotogréfica y la
comida de confraternizacion en La Casona.

La sesion de por la tarde estuvo integrada en
su totalidad por una mesa redonda titulada "La
experimentacion en las ensefianzas de
Ciencias y Tecnologia", en la que las
ponentes, M. Angeles de la Pefia Hernando
por Quimica, Antonia Funez de Gregorio por
Ingenieria Quimica y Concepcién Avilés
Tortora por Tecnologia de los Alimentos,
expusieron en primer lugar sus experiencias
como docentes en Secundaria, Bachillerato y
Formacion Profesional, para después entablar
un debate conjunto entre los profesores de
secundaria presentes y los de la Facultad
acerca del panorama docente en la actualidad,
la experimentacién y la formacion de los
alumnos y su preparacion de cara al acceso a
los estudios universitarios.

La Jornada finaliz6 con
certificados de
participantes.

la entrega de
asistencia a todos los
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Cronica de las actividades ludicas
| TORNEO TRIANGULAR DE FUTBOL-SALA SAN ALBERTO MAGNO:

El pasado dia 16 de noviembre se disputé el Primer Torneo Triangular de Futbol-Sala San Alberto
Magno 2010/11. En el mismo participaron tres equipos: alumnos de Quimica, alumnos de
Ingenieria Quimica, y Profesores.

Los resultados de los partidos fueron:

Alumnos Quimica — Alumnos Ingenieria Quimica: 1 — 1
Alumnos Quimica — Profesores: 4 — 1

Alumnos Ingenieria Quimica — Profesores: 5 — 1

Como consecuencia, se proclamaron campeones del torneo los Alumnos de Ingenieria Quimica,
que recogieron su trofeo en la entrega de premios del dia 19 denoviembre.

Hay que destacar que, a pesar del estado lamentable de algunos jugadores (los alumnos por la
proximidad del fin de semana y los profesores por la edad), no hubo que lamentar lesiones ni
incidentes de importancia. Los partidos fueron arbitrados por colegiados del llustre Colegio de la
Facultad (a veces con més voluntad que acierto).

Tras esta experiencia, esperamos repetir el préximo afio, y, si es posible, con mas equipos o
deportes.

XX CERTAMEN FOTOGRAFICO SAN ALBERTO MAGNO:

Otra de las tradicionales actividades ludicas celebradas en la semana de San Alberto Magno, el
Certamen Fotografico, celebr6 su XX edicion con un notable aumento en la ya numerosa
participacién con la que contaba. Un total de 100 fotografias han concurrido este afio a las tres
categorias establecidas: COLOR, BLANCO Y NEGRO y CIENTIFICA.

Un jurado compuesto por el decano, Angel Rios, Pedro Galvez y un representante de Javi Ceci,
decidi6é conceder los siguientes galardones:

- Paula Fernandez Aguado en la modalidad COLOR por su fotografia“La vida en torno al fuego".

- Luis Rodriguez Romero en la modalidad BLANCO Y NEGRO por su fotogafia "Monstruos en
piedra”.

- Maria Luz Sanchez Silva en la modalidad CIENTIFICA por su fotografia"Pomegranate”.

- Maria Soledad Pérez Coello como mencién especial de personal de la Facutad por su fotografia
"El tesoro escondido”.
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El tesoro
escondido

Monstruos
en piedra

Pomegranate

La vida en torno al
fuego

| CONCURSO DE GASTRONOMIA SAN ALBERTO MAGNO:

La gran novedad en las actividades ludicas fue el | Concurso Gastronomico en el que la Facultad
de Quimicas cambié por un dia los laboratorios y las batas por la cocina y d delantal. La
participacion de esta primera edicion fue excelente ya que mas de 20 platos, cuidadosamente
elaborados y preparados, fueron presentados clasificandose en tres categorias: regional, disefio y
reposteria.

El jurado compuesto por José Luis Martin Ramirez (Gestor del Departamenb de Quimica
Analitica y Tecnologia de Alimentos), Alejandro Cafiamero Navarro (personal de apoyo a la
docencia de la Facultad de Quimicas), Angel Diaz Ortiz (Profesor Titular de Universidad del area
de Quimica Organica y Vicedecano del Grado en Quimica), y un responsabk del Restaurante La
Casona, encabezados por el Dr. D. Angel Rios Castro lImo. Sr. Decano de la Facultad de
Quimicas, tuvo que enfrentarse a la ardua tarea de evaluar las distinas especialidades
gastronomicas de los participantes. Después de una dificil deliberacion, los platos premiados
fueron:

- Morcilla de berenjena, presentado por Maria Antifiolo Navas, becaria de investigacién del
Departamento de Quimica Fisica, en la categoria regional por su excelsmte combinacion de
productos y sabores tipicos de nuestra region.

- Gravlax de salmén, presentado por M2 Soledad Pérez Coello, Profesora Titular y Vicedecana
del Grado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos, en la categoria dis€io por su innovacion,
originalidad y armonia de sabores.

- Tiramisu, presentado por Teresa Martin Tejero, personal de administracion y servicios de la
Facultad, en la categoria de reposteria por su exquisito y delicadosabor.

Asimismo, hubo una mencién especial para Andrés Moreno y Beatriz Cabafias por su
participacion en todas las categorias y el alto puesto obtenido enlas mismas (2° lugar).

Los premios consistieron en una cena para dos personas en las categorias de plato regional y
disefio por cortesia del Restaurante La Casona y un abono para el complejo Playa Park para la
temporada 2011 en la modalidad de reposteria.

A la finalizacion del concurso, todo el personal de la Facultad pudimos degustar los platos
presentados a concurso, comprobando con gran agrado que no sélo nuestros compafieros
destacan en el campo cientifico sino que también lo hacen entre los fogones.

Desde la revista molécula queremos dar la enhorabuena a los premiados asi como a la Facultad
por tan apetecible y excelente iniciativa.
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A continuacion, o0s presentamos
unas instantaneas del jurado y los
platos ganadores y os recordamos
qgue en el pr6ximo nimero de la
Revista adjuntaremos alguna de las
recetas que nos estais enviando.

Acto Academico de Clausura

El vicerrector de Investigacion de la UCLM, Francisco José Quiles, particip6 en la clausura de la
Semana Cultural de la Facultad de Quimicas el pasado dia 19 de novembre repasando la
actualidad de la universidad regional en asuntos relacionados con la investigacion. Al término de
esta conferencia del vicerrector tuvo lugar el acto de entrega de tituos del Master en
Experimentacion Cientifica y de premios a los ganadores de los distintos certamenes celebrados
en honor a San Alberto Magno, a los Mejores Proyectos Fin de Carrera de Ingenieria Quimica
2009-2010 y a los Extraordinarios Fin de Carrera 2009-2010 con el que la Facultad de Ciencias
Quimicas ha puesto el broche de oro a su Semana Cultural, celebrada en honor a su patrén, San
Alberto Magno.

En lo referente a los galardones del titulo de Ingenieria Quimica,dotados con 600 euros, en su XlI
edicién el Premio Aquagest otorgado al mejor proyecto fin de carrera en el ambito del tratamiento
de aguas ha quedado en manos de Beatriz Martinez Cabezuelo, por su proyecto ‘Eliminacion
electrolitica de especies de nitrdgeno en aguas de abastecimiento’. El mejor proyecto relacionado
con la ingenieria de procesos patrocinado por Repsol-YPF ha sido concedido en su X edicion a
Diego Simén Herreros, por su trabajo ‘Influencia de las caracteristicas fisicas del polimero sobre
la eficacia en la encapsulacién de parafinas’. Por Ultimo, la mas joven de estas distinciones -62
edicion-, que premia al mejor proyecto relacionado con la ingenieria medioambiental y que
promueve la empresa Alquimia Soluciones Ambientales ha recaido en Ana Isabd Diaz Mejias,
por su proyecto ‘Separacion de mezclas etanol/agua por pervaporacion’.

Respecto a los Premios Extraordinarios Fin de
Carrera del curso 2009-2010, éstos han
correspondido a los alumnos Aroa Duro Castafio,
de la Licenciatura de Quimica; Beatriz Martinez
Cabezuelo, de Ingenieria Quimica; y Maria Isabel
Moreno Fernandez, de la Licenciatura de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos.

Asimismo, se hicieron entrega de los premios
correspondientes a las actividades ludicas de esta
semana cultural.
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