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PLANIFICACION DOCENTE

1. OBJETIVOS DE LA ASIGNATURA

La Olivicultura, al ser una asignatura de tercer afio y culminar el ciclo de formacién del alumno, debe cumplir los siguientes

objetivos formativos:

1

2)
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4)

5)

1
2)
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4)

Conocer la importancia del cultivo del olivo en el Mundo, en Espafia y en Castilla La Mancha. Denominaciones reglamentarias
del aceite de oliva, comercio y consumo. Formacién del precio. Politica Agraria Comunitaria en el olivar y perspectivas del
futuro.

Conocer la biologia de la planta: Morfologia, fisiologia y ecologia.

Conocer el material vegetal, fundamentalmente las principales variedades espafiolas y extranjeras. Multiplicacién de dicho
material.

Conocer las principales técnicas de cultivo del olivar: Plantacién, fertilizacién, mantenimiento del suelo, el riego, la poda y
proteccion del olivar
Conocer las principales producciones del olivar.

Mediante las practicas de la asignatura el alumno debera:

A partir de datos climaticos, determinar los principales factores limitantes y las posibilidades del cultivo del olivo. Determinar
balances hidricos.

A partir de un analisis de agua, determinar necesidades de riego y llegar al disefio agronémico del riego, conociendo las
distintas partes de la instalacion y los materiales mas utilizados.

A partir del andlisis de suelos, determinar las necesidades de fertilizaciéon del olivar. Proponer la préactica de la fertilizacion.
Fertirrigacion.

Disefio de plantacion de olivar: Principales parametros de disefio. Marco, forma de conduccién, defensa sanitaria de la
plantacion.

Ademas mediante las visitas técnicas propuestas, el alumno conocera sobre el terreno explotaciones de la provincia con

distintos sistemas de cultivo.

Con la visita a centros de experimentacion se podra comprobar por donde van las principales lineas de innovacién y qué

problemas de cultivo se estan tratando para su solucién. Podran comprobar el disefio de experimentos.

También podran comprobar la elaboraciéon de aceite oliva virgen en almazaras de la provincia y con visita a planta piloto

(método ABENCOR).

Por fin mediante la practica de cata de aceite de oliva virgen podran comprobar la determinacion de la calidad

organoléptica de los aceites.
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El objetivo principal es que los alumnos sepan encarar con profesionalidad y solvencia el disefio de nuevas plantaciones
de olivar y responder a las cuestiones mas frecuentes que se presentan en el cultivo de explotaciones ya instaladas.

Partiendo de datos base (climatolégicos, andlisis de suelo, andlisis de agua, condicionantes
geograficos y de la propiedad, etc...) deberan realizar elecciones acertadas y razonadas en las siguientes

cuestiones:
- Marco de plantacién - Riego
- Sistema de conduccién - Eleccion de la variedad vinifera
- Fertilizacion - Mantenimiento del suelo

- Calendario de tratamientos fitosanitarios

Ademas deberan completar su formacién con el conocimiento general del sector y el contacto con la realidad en la que ejerceran
profesionalmente como proyectistas, asesores, gestion de explotaciones, técnicos de la administracion, etc...

PROGRAMA DE CREDITOS TEORICOS

CAPITULO I: INTRODUCCION
TEMA 1.- INTRODUCCION:
Definiciones.- Importancia del cultivo del olivo.- Producciones de aceituna, aceites y productos derivados.- Distribucién geografica
y areas de cultivo.- Datos estadisticos (Mundiales. CEE. Nacionales y Regionales).- Economia y problematica de cultivo.-
Estructura comercial y mercado del aceite de oliva.
CAPITULO II. EL OLIVO: CARACTERISTICAS Y ECOLOGIA
TEMA 2.- MORFOLOGIA:

Morfologia del olivo.- Clasificacion botanica.- Especies del género olea.- Estructura vegetativa.- Sistema radicular.- Peana.- Tronco
y Ramas.- Yemasy Hojas.- Flores y Frutos.-

TEMA 3.- FISIOLOGIA:

Fisiologia del olivo. Ciclo de desarrollo vital.- Ciclo anual vegetativo.- Periodos criticos.- Diferenciacion floral.- Infertilidad . Veceria.-
Fenologia.- Proceso de evoluciéon y maduracion de los fruto.- Desprendimiento del fruto.

TEMA 4.- ECOLOGIA:
Ecologia del cultivo.- Exigencias climéaticas del olivo.- Temperatura.- Pluviometria. Humedad. Insolacién. Vientos. Granizo.-
Microclimas: su importancia.- Influencia del suelo.- Comportamiento ante las caracteristicas mecanicas, fisicas y quimicas.-
Reaccion (pH).- Materia organica.- El suelo y la calidad de la aceituna. Zonas olivareras espafiolas.

CAPITULO Ill. MATERIAL VEGETAL Y MULTIPLICACION DEL OLIVO
TEMA 5.- VARIEDADES:

Variedades de olivo y distribucién. Clasificaciones.- Factores morfolégicos: Vigor. Hoja.- Fruto. Hueso.- Caracteres agronémicos.-
Caracteres industriales y comerciales.- Variedades espafiolas y extranjeras .

TEMA 6.- MULTIPLICACION:
Multiplicacién del olivo. Métodos de multiplicacién.- Reproducciéon por semilla: utilidad. Semilleros.- Multiplicacién por estaca:
Técnicas de estaquillado.- Clases de estacas.- Multiplicacion por estaquillado semi-lefioso.- Nebulizacion.- Multiplicacion por
"zuecas".- Regeneracion por raiz.- El injerto en Olivicultura.- Viveros. Plantones enraizados.

CAPITULO IV. IMPLANTACION DEL OLIVAR Y TECNICAS DE CULTIVO
TEMA 7.- PLANTACION:
Preparacion del terreno.- Densidad y marcos de plantacion: Factores a considerar. Marcos de plantacion en cultivo intensivo.-
Superficie foliar y disefio de plantacion. Elecciéon y preparacion del material vegetativo a implantar.- Epoca de plantacion.- Apertura
de hoyos y zanjas.- Técnicas de plantacion.- Cuidados posteriores.- Cultivos intercalares.
TEMA 8.- FERTILIZACION:
Aspectos nutricionales especificos del olivo.- Necesidades de elementos nutritivos: Evaluacion de las extracciones.- Epocas
criticas de necesidades.- Diagndstico foliar: variaciones estacionales de elementos minerales.- Fertilizacion mineral.- Fertilizacion

organica.- Abono foliar.- Epocas de abonado.- Técnicas de aplicacion de fertilizantes.- Normas para establecer un plan de
fertilizacion. Fertirrigacion.
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TEMA 9.- MANTENI O:

Sistemas de mantenimiento del suelo. Laboreo: Ventajas e inconvenientes.- Limitaciones.- Labores anuales.- Labores periddicas.-
Medios mecéanicos empleados.- Sistemas de "no laboreo": Aplicacion y empleo de herbicidas.- Clases de herbicidas a utilizar.-
Magquinaria especifica para aplicacién de herbicidas.- Preparaciéon de suelos. Malherbologia. Cubiertas vegetales.

TEMA 10.- RIEGO:

Necesidades hidricas del olivo.- Periodos criticos de maxima exigencias.- Influencia en la produccién y en la calidad del aceite.-
Importancia del riego en plantaciones intensivas. Epocas de aplicacion. El Riego deficitario controlado- Sistemas de riego. Calidad
del agua.- Problemas del exceso de agua en el suelo.

TEMA 11.- PODA:

Fisiologia de la poda: Equilibrios vegetativos a mantener.- Finalidades y objetivos.- Reaccién del olivo a la poda.- Principios
fundamentales.- Epocas de poda.- Instrumentos y medios empleados.- Técnicas y ejecucién de los cortes.- Clasificacién de la
poda. Poda de formacién. Objetivos.- Equilibrios vegetativos necesarios.- Formas.- Poda de formacién en olivos de un pie.- Poda
de formacién en olivos de varios pies.- Técnicas de ejecucion. Poda de fructificacion y renovacion. Formaciones vegetativas y
fructiferas. Renovacion de ramas.- Epoca y periodicidad de la poda de fructificacion.- Mecanizacion de la poda.- Poda de
renovacion. Afrailado o desmoche.- Poda de regeneracion.- Reestructuracion vegetativa. Saneamiento de troncos.

TEMA 12.- PROTECCION DEL OLIVAR:

Principales plagas y enfermedades que afectan a la calidad del aceite. Alteraciones fisioldgicas o por accidentes climaticos.- Plagas
del olivo(Resumen). Enfermedades criptogamicas (Resumen).- Calendario de tratamientos terapéuticos. El cultivo ecolégico.

TEMA 13.- RECOLECCION:
Determinacion del momento de la recoleccion.- indice de madurez.- Recoleccién a mano: Sistemas.- Ventajas e inconvenientes de
los sistemas.- Clasificacion de la aceituna recogida.- Recolecciéon mecanica: Vibradores.- Andlisis de sus posibilidades de empleo.-
Transporte y limpieza de la aceituna.

CAPITULO V. LA PRODUCCION DEL OLIVAR
TEMA 14.- LA ACEITUNA DE MESA:
Cultivo para Aceituna de Mesa. Aspectos de este cultivo.- Caracteristicas morfologicas, estéticas y organolépticas del fruto.-
Variedades.- Podas especificas.- Riegos y Fertilizacion. Transporte y manipulacion posterior a la recoleccion.- Preparacion de
aceitunas verdes.- Calibrado y almacenamiento.- Tratamientos previos.- Proceso de fermentacion.- Otras preparaciones en verde.-
Preparacion de aceitunas negras.- Otros procesos de preparacion de aceituna. Almacenamiento y envasado del aceite de oliva.
TEMA 15.- PRODUCCION DEL ACEITE DE OLIVA.
Descripcion del proceso. Descripcion y comparacion de los distintos sistemas. El aceite como producto final del cultivo del Olivo.
Factores agronémicos que influyen en las caracteristicas del aceite.- Composicion del aceite. Aimacenamiento de la aceituna:
Atrojamiento y su problematica.- Influencia del estado de la aceituna en la elaboracion y calidad del aceite.

TEMA 16.- LA CALIDAD EN EL ACEITE DE OLIVA.

Criterios de calidad. Propiedades del aceite de oliva. Calidad terapéutica. Calidad comercial. Calidad organoléptica. La cata del
aceite de oliva virgen. Fichas de cata. Analisis de datos.

PRACTICAS DE OLIVICULTURA.
PRACTICAS DE GABINETE:
1. Datos climaticos — Balance hidrico:

Partiendo de los datos climéaticos de una estacion de Castilla — La Mancha establecer los principales parametros de clima
como heladas, integral térmica y balance hidrico.

2. Andlisis de agua. Disefio agronémico del riego:

Partiendo de los datos del ejercicio anterior y con el analisis del agua de riego establecer las necesidades de riego. Riego
Deficitario Controlado. Estrategia de aplicaciones constantes. Estrategia de aplicaciones variables. Practica de la aplicacion del
riego. Materiales e instalacion mas utilizadas.

3. Andlisis de suelo. Fertilizacion:

Teniendo los datos de andlisis de suelo ver qué elementos se encuentran en niveles adecuados y deficitarios. Calcular las
extracciones anuales de las cosechas. Proponer un programa de fertilizacion con aplicaciones foliares y el suelo. Proponer un
programa de fertirrigacion con el riego disefiado anteriormente.

4. Disefio de plantacion de olivar.

Determinar los principales parametros de una plantaciéon de olivar: Densidad, Marco de plantacion, volumen de copa por
hectarea, superficie de copa, produccion caracteristica, mantenimiento del suelo, calendario de tratamientos fitosanitarios.
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Fuente el Fresno: Olivar de secano, olivar de regadio. Almazara.

Visita a un olivar de secano y otro de regadio, principales diferencias, ventajas e inconvenientes, costes de explotacion
de cada uno de los sistemas. Visita a la almazara Cooperativa de Malagén para fijar conceptos de elaboracién explicados en
clases tedricas.

Porzuna: Recoleccién mecanica y recoleccion manual, Almazara.

Visita a olivar en recoleccién mecénica y comparacion con la recoleccion manual. Ventajas e inconvenientes de cada
sistema. Costes. Visita a almazara particular en campafia de elaboracion. Obtencién del aceite de olivar virgen extra. Degustacion.

Almodovar del Campo — Olivar experimental.

Se visitara el olivar experimental de la J.J.C.C. Castilla — La Mancha en Almodovar del Campo donde se veran los
trabajos de experimentacion que se llevan a cabo en nuevas técnicas de poda, suelos en no laboreo, incrementos de densidad en
plantaciones tradicionales y riego. También se visitara el campo de variedades que hay en el Centro de la O.C.A. de Aimodovar del
Campo.

Mengibar (Jaen):

Viaje opcional — conjunto con Industrias Agroalimentarias. Se visitara la Estacién de Olivicultura y Elaiotécnia
de Mengibar en la que se llevan a cabo distintas experiencias de poda, fertilizacion, riego, etc... Se visitara la almazara
experimental donde se explicardn novedades en cuanto a estudios de elaboracién y maduracion. En los laboratorios se
comprobaran las principales analiticas que se practican al aceite de oliva virgen.

CATA de aceite de oliva virgen:

Se procedera a dar las nociones basicas de cata asi como las normas COI que debe reunir una sala de catas.
Se explicara la ficha oficial de cata de aceites. Se procedera a la cata de alguno de los aceites comerciales.
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SISTEMA DE EVALUACION

El alumno que asista a mas del 80% de las clases tendra 1 punto sobre los 10 de la nota final.
El alumno que entregue el proyecto de plantacién con todos los apartados especificados en practicas, podra tener hasta 3 puntos.
El examen valdra hasta 6 puntos de la nota final.



