Sesiones del Curso de verano GASTRONOMIA DE LOS SENTIDOS II EDIDION

Gastronomia de los sentidos. Inauguracion

Aspectos visuales frente a Pintura, Escultura vy
Arquitectura

Aspectos olfativos frente a Neurologia y
Psicologia


https://youtu.be/rFmMTGdqP70
https://youtu.be/KvWxXK8UDVk
https://youtu.be/KvWxXK8UDVk
https://youtu.be/jPQVkhYity4
https://youtu.be/jPQVkhYity4

Aspectos gustativos frente a tecnologia de alimentos

Gastronomia de los sentidos - Showcooking 1


https://youtu.be/cSPe5zJlnMQ
https://youtu.be/AYv02d4ccm0
https://youtu.be/byRHBysZUsA

Mesa redonda: Aspectos sensoriales con capacidades
diferentes

Taller de cata: Queso y jamoén


https://youtu.be/Yo4h3_-UVvA
https://youtu.be/0vdhbi7414E
https://youtu.be/0vdhbi7414E
https://youtu.be/LKY2C-QXjsI

Mesa redonda: Servicio de sala en Restauracion


https://youtu.be/NjNoZnRgw_w
https://youtu.be/FAXi_Lnp008
https://youtu.be/NY5VU6r_ywo

Taller de cata: Panaderia y vino

Gastronomia diferenciada (4% y 5% gama, vino sin alcohol)


https://youtu.be/-eezUSFITGU
https://youtu.be/cTUcec5bhVA
https://youtu.be/2W7O4ysqjaM

Gastronomia de productos derivados de especies
cinegéticas

Gastronomia de los sentidos. Showcooking 4

Gastronomia de los sentidos (Il Edicion) Clausura del
Curso


https://youtu.be/OA-XeFt0QcI
https://youtu.be/OA-XeFt0QcI
https://youtu.be/q41Ux3GCadY
https://youtu.be/1-k_BG4uwyA
https://youtu.be/1-k_BG4uwyA

